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Refrigerador de agua

QUANTOR

QUANTOR



QUANTOR / QUANTOR-R

ENFRIADORAS/BOMBASDE CALOR
QUANTOResunaseriedeunidadesdefriorefrigeradas poraire, desarrolladaespecificamente paralaindustriade bebidas.
Este refrigerador de agua es la solucion perfecta para elaboradores de vino, cerveza, sidray otras bebidas, que requieren
frio (y también calor) durante su proceso de produccion. Las unidades QUANTOR, equipos de larga duracién, se caracteri-
zanporsumodularidad, ofreciendoalusuariomultiplesopciones.

Estan disefiados para colocar en exteriores, y para temperaturas ambiente entre -10°C y +42°C. Las temperaturas de
refrigeracion van de -10°C a 18°C en frio, y hasta 55°C en calor. Se dispone de equipos con potencia desde 63kW hasta
1.000kW.

Lasunidades QUANTOR cubrenunamplio espectrode aplicaciones enlaelaboracionde cerveza, bebidasy vinos: macera-
cion en frio, desfangado, control de fermentacion, estabilizacién, almacenamiento en frio, etc. Las unidades reversibles
tambiénofrecencalorparamultiplesaplicaciones. Tambiénse puedenutilizar paralaclimatizaciénde espacios.

MODELOS/ TAMANOS

L ‘~;_\1,/<';'
Q632- Q722E

CARACTERISTICASESTANDAR

Construccion estable de acero galvanizado con cobertura
depoliéster

Compresores Scrollde ultimageneracion

Mayor seguridad de operacién — unidades con circuito
doble (Q632 - Q2154). Las unidades mas potentes
disponende mascircuitosderefrigeracion

El arranque gradual de los compresores permite obtener
mayor eficienciaoperandoconcargas parciales,yvalores
elevados de EER (ratio europeo de eficiencia energética
estacional)

Ultima generaciéon de micro procesador con supervisién
detodoslosparametrosrelevantes

Compresor encapsulado en un compartimento para
reducciondelruido

Evaporador de acero inoxidable con proteccién anti
congeladointegrada

Alta eficiencia (EER hasta 4,15y COP hasta 3,38)"? asi
comobajoconsumo

Las especificaciones técnicas pueden variar sin previo aviso.

Q822- Q922E

Q1814 A/E
Q2154 A/E

Q1083 - Q1153 -
Q1424 - Q1584 A/E

o Bajonivelderuido

o Refrigerante R410a

e En los modelos Q632 a Q922 los ventiladores estan
equipadosconconversordefrecuenciacomoestandar

o Filtro de agua y conexiones Victaulic incluidos en las
unidades

e« Amplio rango de modelos: unidades de frio desde 63 a
1040kW',ydecalorde59a 1050 kW?2.

RANGO DE TEMPERATURADEL AGUA
de -10°C hasta +18°C (agua caliente hasta +55°C)

RANGO DE TEMPERATURA DEL AMBIENTE
de -10°C hasta +42°C

INDUSTRIAS OBJETIVO
[ o o



ENFRIADORAS

OPCIONESDISPONIBLES

Moédulo hidraulico (bomba, filtro, tanque de expansiony
componentesde seguridad)

Moédulo hidrénico basico (pulmén de acero inoxidable,
bomba, filtro, tanque de expansiony componentesde
seguridad)

Moédulo hidrénico PLUS (pulmén de acero inoxidable
como adaptadorde flujo,bomba, filtro, tanque de expansi-
énycomponentes de seguridad; no hace faltacolocaruna
valvulabypassconesaopcion)
Coberturadeepoxienelcondensador

Ventiladores conconversordefrecuencia
Ventiladoresconmayorempuje de aire
Recuperaciénde calor
Controlremotoy/ointerfazdeaccesoporlinternet

Para modelos desde Q1083, es posible una reduccién
adicional de ruido. La temperatura minima con esta
opcionestalimitadaa+4°C

Arranque suavedeloscompresores
Correcciondelfactorde potencia

Bombasgemelas.

OPCIONES HIDRAULICAS

A

Version baSICa sm caracteristicas

adicionales)

-

Médulo hidraulico (2
bombas, LP/HP — baJa

R
F-g 1
Hf#

Maodulo hidrénico basico (2
bombas, LP/HP — baja

Todas las unidades QUANTOR llevan:

QUANTOR / QUANTOR-R

T R

Ny =

Madulo hidraulico (1 bomba, LP/HP —

baja presion/alta presion

\ o

F?L

Modulo hidrénico basico (
bomba, LP/HP — baja

A

Maédulo hidrénico PLUS

DATOS TECNICOS - Compresores Scroll
- Conexion eléctrica 400V/3PhN/50Hz — niveles de voltaje variables bajo pedido
- Ventiladores axiales
QUANTOR Q632 Q722 Q822 Q922 Q1083 Q1153 Q1424 Q1584 Q1814 Q2154
@ Potencia frigorifica' kW 63,0 71,9 82,0 91,9 108,5 115,1 142,8 158,2 180,2 215,3
§ Potencia de entrada’ kw 15,3 17,6 19,8 22,8 27,4 31,0 36,4 40,5 47,6 56,7
% EER' W/W 4,12 4,08 4,15 4,03 3,96 3,71 3,92 3,91 3,79 3,80
& ESEER W/wW 3,75 3,72 3,80 3,68 3,68 3,45 4,07 4,04 3,93 3,91
Flujo de agua’ I/h 10.900 12.430 14.150 15.870 18.740 19.890 24.670 27.350 31.170 37.290
QUANTOR-R Q632R Q722R Q822R Q922R Q1083R  Q1153R  Q1424R Q1584R  Q1814R  Q2154R
Potencia frigorifica' kW 58,8 68,7 76,5 854 104,2 110,8 135,2 152,9 166,1 199,1
4 Potencia de entrada’ kw 16,1 18,0 20,7 23,9 27,4 30,3 37,0 43,1 46,3 57,3
g Potencia calorifica’ kw 5988 69,4 76,3 86,4 103,5 110,6 135,7 152,8 172,0 205,4
§ Potencia de entrada® kw 17,6 20,7 22,8 26,2 31,7 34,4 40,8 45,7 53,1 62,7
§ EER' W/W 3,65 3,81 3,70 3,57 3,80 3,65 3,66 BI55 3,58 3,48
8 COP? w/w 3,38 3,36 3,34 3,30 3,26 3,22 3,33 3,34 3,24 3,28
ESEER W/W 3,85 3,77 3,85 3,73 3,71 3,48 4,13 4,09 3,98 3,98
Flujo de agua’ I’h 10.140 11.860 13.200 14.730 17.980 19.130 23.330 26.390 28.690 34.430
Compresores n°® 2 2 2 2 3 3 4 4 4 4
Circuitos n° 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Ventiladores n° 6 6 8 8 2 2 2 2 3 3
é Potencia sonora'* dB(A) 74 74 75 76 82 82 82 83 85 85
§ Conexiones hidraulicas (4] 2" 2" 2" 2" 2" 2" 2" 2" 2" 3"
1 Altura mm 1.606 1.606 1.606 1.606 1.875 1.875 1.875 1.875 1.875 1.975
% Anchura mm 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 1.100 1.500
° Longitud mm 2.450 2.950 2.950 2.950 3.010 3.010 3.010 3.010 4.010 4.350
Peso (vacio)* kg 686 751 761 767 955 959 1.142 1.155 1.323 1.663
Volumen del tanque pulmon | 300 300 300 300 500 500 500 500 500 700

1 Potencia frigorifica nominal calculada a 28°C ambiente y temperatura 12/7°C de entrada/salida
2 Potencia calorifica nominal calculada a 7°C ambiente y temperatura 40/45°C de entrada/salida
3 Elvalor de la potencia sonora se mide segun el estandar 9614-2

Las especificaciones técnicas pueden variar sin previo aviso.

4 El peso total de la unidad puede variar en funcién de las opciones escogidas
5 Volumen del tanque pulmén para las versiones hidronicas
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Europa-Allee 53 D-54343 Féhren
Tel: +49 (0)6502 999 95-0
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WTG-Quantor brands

WTG-QUANTOR GMBH

Refrigeradoras para la produccién de bebidas

QUANTOR

NUEVO MODELO'!

Perfectamente adaptado a la elaboracion de vino y cerveza
Unidades reversibles, frio-calor

Depdsito de inercia en Inox

Temperatura de salida desde -10°C

QUANTOR



QUANTOR - Q181R-Q452R

ENFRIADORAS/BOMBASDECALOR

QUANTOR es una gama de equipos de frio refrigerados por aire, desarrollada especificamente para la industria de bebi-
das.Estos equipos son la solucion perfecta para elaboradores de vino, cerveza, sidray otras bebidas, que requieren frio (y

tambiéncalor)durante suprocesode produccioén.

De serie, ofrecen la posibilidad de trabajar desde los -10°C -para estabilizacién, maceracién — y hasta los +50 °C, con el
objetivo de controlar al completo los procesos de elaboracién. Equipados con depésito de inerciay bomba de impulsién de
refrigerante,sefacilitalaintegraciéndelequipoencualquierinstalacién. Disefiadas paraexteriores.

Lasunidades QUANTORestandisponiblesencuatromodelos,desdelos 18a45kW.

APLICACIONES

e Control de temperatura de las fermentaciones del vino,
cervezayotrasbebidas

o Estabilizaciontartaricaporfrio

e Maceracionydesfangadoporfrio

e Climatizacibndesalascontermoventiladores

EQUIPAMIENTO ESTANDAR

o Enfriadoras de agua refrigeradas por aire, con modo
reversible paracalentamiento,incluidode serie

e Médulo hidrénico incluido, con depésito de inercia,
valvulade expansiénybombade impulsion de refrigeran-
te

e CompresoresScroll

« Ventiladoresconvariadordefrecuencia

« Detectordefases(control3fases)

« Montajeanti-vibracion

« Refrigerante:R410A

TEMPERATURAS DE TRABAJO

de-10a+18°C
de +25a +50°C

Modo refrigeracion:
Modo calentamiento:

TEMPERATURA AMBIENTE
de-10°C a+42°C

INDUSTRIAS OBJETIVO
o ® o

OPCIONES DISPONIBLES

o Parrillas de proteccién del condensador (Incluidas de
serieenQ181Ry241R)

« Controlremotoporcable

« Conexiénlnternetparaasistenciatécnica

« Vininfo, softwarede controly programaciéndelatempera-
tura de los depésitos. Incluye servicio de alertas configu-
rablesporelusuario

DATOS TECNICOS

Q181R Q241R Q352R Q452R

Potencia Frigorifica * kw 18 24 85 45
Tension 400V / 3Ph / 50Hz
Consumo eléctrico KW /A 5,02/10,74 6,79 /13,96 10,76 /21,14 14,57 /27,33
Numero de compresores 1 1 2 2

. . 2 ventiladores con 2 ventiladores con
Ventiladores = vie:\fi?tiorres e vie:\}g?ttéorres variador de variador de

velocidad velocidad

Capacidad tanque | 75 75 100 100
Racores entrada/salida 1 %" hembra 1 %" hembra 1 %~ hembra 1 %" hembra
Medidas (LxAxA) mm 1.165x550x1.281 1.165x550x1.281 1.750x750x1.450  1.750x750x1.450
Peso kg 151 187 447 457

* Potencia frigorifica a temperatura ambiente de 28°C y temperatura del agua de 12/7°C.

Las especificaciones técnicas pueden variarsinprevio aviso.

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +48 (0)6502 999 95-0

WWW,QUANTOR. TECHNOLDGY




MCK

REFRIGERADOR DE AGUA
- Para enfriar vino y cerveza
- Modelo en acero inoxidable

=H

NUEVO MODELO !

Condensador ‘Micro-Channel’ de gran eficiencia

Ventilador en la parte superior de la unidad

Respetuoso con el medioambiente, menos gas refrigerante ‘

Montaje compacto y optimizado
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WTG - Wine Technology GmbH
Moselstrasse 9 ® D-54349 Trittenheim
Tel.: +49 (0) 65 07 - 938 180

Fax: +49 (0) 65 07 - 938 188
www.kreyer.com ® kreyer@kreyer.com




©
REFRIGERADOR DE AGUA MCK

APLICACIONES

« Enfriar o calentar mosto, vinoy cerveza

Regulacion de la temperatura de fermentacion
Estabilizacién tartarica del vino

Almacenamiento en frio del vino hasta el embotellado
Utilizacion en la climatizacion

Fermentacién malolactica

CARACTERISTICAS

« Resistencia eléctrica para calor, condensador ‘Micro-Channel’,
bomba y tanque de agua de acero inoxidable integrados — All together

o Temperatura del agua de refrigeracion regulable de - 10°C hasta + 40°C

o Carcasa de acero inoxidable

o Facil acceso a los componentes de la unidad retirando los paneles laterales

« MCK 50-181 con ruedas (estandar); los equipos mayores también estan disponibles como
unidades moviles (opcional)

« Interruptor de presién integrado en el circuito. Protege la bomba y ahorra energia.

o Refrigerante ecolégico R 410 A

o Proteccion eléctrica minima: IP 54

o Potencia de 6 - 72 kW; por favor pregunte por modelos de hasta 140 kW

» Todas las unidades en estandar llevan un unico circuito de refrigeracion.
Opcional: los equipos MCK 441 — 641 se pueden pedir con 2 circuitos; vienen construidos
en una estructura mayor.

e Minima / Maxima temperatura ambiental: +10°C / +32°C

o Conexion eléctrica: 400V/3Ph/50Hz (modelo standard), otras variantes bajo pedido

« Mas opciones disponibles bajo pedido, como Free Cooling, recuperacion de calor, control
remoto ...

TECHNISCHE DATEN ® TECHNICAL DATA® DONNEES TECHNIQUES ® DATOS TECNICOS @ DATI TECNICI® TEXNIKA ZTOIXEIA

DE

GB

FR

ES

IT

GR

MCK

MCK

MCK

MCK MCK MCK MCK MCK MCK

MCK

MCK

MCK

50 20 110 141 181 221 271 321 361 4417 5417 6417

T = Cooling Puissance Potencia Potenza WukTiKA

Kuhlleistung capacity * frigorifique * frigorifica * frigorifera * amodoon * kW 6,2 15 139 166 200 253 299 37,0 455 50,7 599 713
a1 Heating Puissance Potencia Potenza OeppavTikn
Heizleistung capacity calorifique calorifica calorifica amédoon kW 3.0 3.0 3.0 45 45 &2 45 45 45 45 and 45
Elektr. Anschluss Electrical Alimentation Conexion Collegamento HAekTpIK 400V / 3Ph / 50Hz
. supply électrique eléctrica elettrico Tpogodoaia Varying voltage levels on request
:‘é’;’&ﬁg"m'“ss‘ Max. Capacity ~ Puissance max. Potenciamax.  Max. Potenza  loxuc KW 52 70 79 79 96 120 140 179 197 200 263 301
Max. Max. current Courant absorbé Corriente ab- Max. corrente Méyioto
Stromaufnahme  consumption max. sorbida max. assorbita pelpa A 102 129 152 152 199 228 267 304 344 349 451 503
a ma Capacidad del Capacita XwpnTikOTTA

Tankinhalt Tank volume Capacité bac e serbatoio TS | 120 120 120 120 120 300 300 300 300 300 300 300
Maximaler Max. pump Pression maxi- Presion maxima  Pressione mass. MéyioTn mrieon q
Pumpendruck pressure mum de la pompe de la bomba della pompa avTAiag L Seifogalimadeleguithistancarcipinn)
Schalldruck- Noise level ™ Niveau sonore ** Nivel de ruido* Livellodi -~ Zrd6un DbA) 74 M M M T o T 1 1 mm 117
pegel rumorosita Bopupou
Lange Lenght Longueur Longitud Lunghezza Mrkog 820 (715) 1.000
Breite Width Largeur Ancho Larghezza BdBog mm 715 1.000
Hoéhe Height Hauteur Altura Altezza “Yyog 1.575 2.055
Leergewicht Weight (empty)  Poids (vide) Peso (vacio) Peso (vuoto) Bdpog kg 150 170 190 200 210 320 330 340 350 360 380 400

*Bei 15°C Wassertemperatur - 32°C Auentemperatur * Water temperature: 15°C - Ambient air temperature: 32°C | * Température d’eau: 15°C - Température ambiante: 32°C |* Temperatura
delagua: 15° C - Temperatura del ambiente: 32° C | * Temperatura dell'acqua: 15°C - Temperatura ambiente: 32°C | * @eppokpacia vepou: 15°C — Oeppokpaaia mepiBaAlovtog: 32°C

**In1mEntfernung | **Ata distance of 1 m|** A 1 m de distance | ** Auna distancia de 1 m | ** Alladistanzadi1m|** ZeaméoTaon1m

*** Gerate auch in 2-Kreis-Ausfiihrung erhaltlich. | *** Models available also with 2 cooling circuits. | “** Modéles également disponibles avec 2 circuits de refroidissement. | *** Modelos también
disponibles con 2 circuitos de refrigeracion. | *** Modelli anche disponibili con 2 circuiti di refrigerazione. | *** MovTtéAa epodiacpéva pe 2 KuKAwuara.
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Technische Anderungen vorbehalten | Specifications subject to change | Sous réserve de modifications des données techniques | Datos técnicos sujetos a modificaciones | Specificazioni
tecniche soggette a modifiche | O1TpodiaypapEg ival duvaTtov va aAAGEouV.

FUR WEITERE INFORMATIONEN BESUCHEN SIE BITTE UNSERE HOMEPAGEI WWW.KREYER.COM «FOorR FURTHER INFORMATION PLEASE VISIT OUR WEBSITE: WWW.KREYER.COM «POUR PLUS D'INFORMATIONS VEUILLEZ
VISITER NOTRE SITE INTERNET: WWW.KREYER.COM « PARA MAS INFORMACION VISITE NUESTRA PAGINA WEB: WWW.KREYER.COM « PER AVERE PIU D'INFORMAZIONI VADA SUL NOSTRO SITO INTERNET:
WWW.KREYER.COM ["A MEPIZZOTEPES MNAHPO®OPIES ENIZKEPOEITE THN |ZTOZEAIAA MAZ: WWW.KREYER.COM




WTG-Quantor brands

WTG-QUANTOR GMBH

Refrigerador de agua compacto

CHILLY MAX




CHILLY MAX

Losrefrigeradores Chilly MAX tienen un disefio compacto. Ocupan poco espacio, llevanruedas para moverlas, y suinstala-
cionypuestaenmarchaessencilla. Aligual que las unidades Chilly, el Chilly MAX estéd equipado conun compresor herméti-
coycircuitode agua completo, compuesto por tanque de acero inoxidable y bomba centrifuga. Integran también un calefac-
toreléctricoeneltanque paraofrecerlaopciénde calentar.

Lanuevageneracion Chilly MAX esta equipada conun condensador MicroChannel, que permite una transferenciade calor
mas eficiente. El ventilador va montado en la parte superior, pudiendo colocar el equipo junto ala pared. Los paneles latera-
lesse quitanconfacilidad parapermitirunaccesorapidoaloscomponentesinternos.

ElIChilly MAXestadisponibleentrestamafios, conpotenciasdefrioentre6,4y12,7kW.Sonunasoluciénideal parabodegas
pequefiasy medianas, sidrerias, cerveceras, etc.,que utilizanfrioytambiéncaloren suproceso productivo.

APLICACIONES RANGO DE TEMPERATURA DEL AGUA
o Refrigeracién de mosto, vino, cerveza y otras bebidas de -10°C hasta +40°C
como sidra, bebidas carbonatadas, etc., durante su
fermentacionyalmacenamiento.
e Controldetemperaturaenfermentacion
o Estabilizacién tartarica de vinos y reduccién bioloégica de

RANGO DE TEMPERATURA DEL AMBIENTE
de +10°C hasta +42°C

acidos. INDUSTRIAS OBJETIVO
e Almacenamientoenfriodevinosprevioalembotellado
« Maduracidondecerveza ® o o

« Refrigeracionyestabilizaciondedestilados
« Climatizaciéndeambientesconfancoils (adicionales)

CARACTERISTICAS

o Compresorhermético(Scroll). « Ruedasparamoverlaunidad.
« Circuitodeaguacompuestoportanquedeaceroinoxidab- < Paneleslateralesfacilesdequitar,intercambiables.
leybombacentrifuga. o Ventilador en la parte superior, emitiendo aire hacia
o Calentadoreléctricointegrado (3 kW) arriba.
o Interruptordepresionenelcircuitodefrioparacontrolarla e« Refrigerante R410A.
bomba, protegerlayahorrarenergia e ProtecciénIP54 minimo.
o Interruptordenivelybypass(paralabomba)integrados. « Conexiones de entrada/salida suministradas: %" (hem-
e« Condensador MicroChannel de alta eficiencia, que bra).
aseguraunatransferenciadecaloréptima. o Se requiere utilizar glicol (al 30 — 35%) en el agua de

« Todaslaspartesencontactoconelaguaestanaisladas. refrigeracionaliratemperaturaspordebajodelos +7°C.

« Carcasadeaceroinoxidableconpanelfrontalpintado.

* Potencia frigorifica a temperatura ambiente de 32° C y temperatura del agua de 15° C.

**Aunadistanciade 1 m.

Las especificaciones técnicas pueden variarsinprevio aviso.

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +49 (0)6502 999 95-0

Chilly MAX 50 Chilly MAX 90 Chilly MAX 110
. . kw 6,4 10,7 12,7
FEEEEA ol HP 8.58 14.35 17.03
' » 400V / 3Ph / 50Hz
Alimentacion (otros bajo pedido)
Potencia max. absorbida / Consumo corriente max. kW /A 42/7,8 6,0/10,5 7,1/13,4
(72}
o
‘E’ Nivel de ruido ** dB (A) 73 73 73
i
(=
(72}
=1 Volumen del tanque | 30 30 30
3
Tipo de bomba Grundfos CM 3-4 Grundfos CM 3-4 Grundfos CM 3-4
Caudal de la bomba m3h / bar 2,5/3,0 1,5/3,38 1,5/3,8
Dimensiones (L x A x A) mm 750 x 880 x 1.000 750 x 880 x 1.000 750 x 880 x 1.000
Peso kg 131 141 143

WWW.QUANTOR.TECHNOLOGY




WTG-Quantor brands

WTG-QUANTOR GMBH

Refrigerador de agua compacto

CHILLY M-LT

NUEVO MODELO!




CHILLY M-LT

Los refrigeradores Chilly M-LT (baja temperatura) tienen un disefio compacto y son faciles de montar. Estan concebidos
paratrabajarcontemperaturasdeaguade-10°Ca+15°C. Se adaptan perfectamente aaplicaciones de bajatemperaturaen
cerveza, estabilizaciondevinosyrefrigeracionpreviaalacarbonatacion.

Los Chilly M-LT son una solucién ideal para pequefias bodegas, gracias a su precio atractivo y sus minimos requisitos de
instalacion. Las unidades se pueden utilizar también para varias aplicaciones en la bodega, y estan disponibles en varios
tamafosconpotenciasfrigorificaentre2,2y4,2kW. Tambiénsepuedentenerunidadescondiferente voltaje bajopedido.

APLICACIONES

Refrigeracion de mosto, vino, cerveza y otras bebidas
como sidra, bebidas carbonatadas, etc., durante su
fermentacionyalmacenamiento.
Enfriadodelmostoparalapreclarificacion.

Parada de fermentaciéon y estabilizacion tartarica de
vinos.

Refrigeracion de mosto de cerveza, maduracion, acondi-
cionamiento, etc.
Refrigeraciényestabilizaciénde destilados.
Climatizacién de ambientes utilizando fancoils (adiciona-
les).

CARACTERISTICAS

DATOS TECNICOS

Equipados con compresor hermético y circuito de agua
compuestoportanqueybombacentrifuga.
Sensordenivelybypass (paralabomba)integrados.
Visordenivel.

Condensador MicroChannel de alta eficiencia, que
aseguraunatransferenciadecaloroptima.
Evaporadordecobre.
Todaslaspartesencontactoconaguaestanaisladas.

RANGO DE TEMPERATURA DEL AGUA
de -10°C hasta +15°C

RANGO DE TEMPERATURA DEL AMBIENTE
de +10°C hasta +42°C

INDUSTRIAS OBJETIVO
o o o

« Carcasaeleganteysodlidaconstruidaenaceroinoxidable.

« Refrigerante R404a.

o ProtecciénlP44 minimo.

« Conexiones de entrada/salida suministradas: valvula de
bola de %", conexién macho, y conector de 13mm para
tuberiaflexible.

o Se requiere utilizar glicol (al 30 — 35%) en el agua de
refrigeracionaliratemperaturaspordebajodelos+7°C.

Chilly 25 M-LT Chilly 35 M-LT Chilly 45 M-LT
Potencia de frio * kW 2,2 3,1 4,2
Alimentacion (203t|?o\g /bL;hp/ e5d(i)c|i-|oz)
Potencia max. absorbida / Consumo corriente max. kW /A 2,1/10,3 2,8/13,2 3,3/15,6
Nivel de ruido ** dB (A) 67 68 68
Volumen del tanque | 20 26 26
Tipo de bomba Speck Y2051.0263 Grundfos CM 3-3 Grundfos CM 3-3
Caudal de la bomba m?h / bar 0,44 /3,0 0,78/2,5 0,78/25
Dimensiones (L x Ax A) mm 710 x 630 x 470 760 x 740 x 530 760 x 740 x 530
Peso kg 66 83 83

* Potencia frigorifica a temperatura ambiente de 32° C y temperatura del agua de 15° C.
**Aunadistanciade 1 m.

Las especificaciones técnicas pueden variarsinprevio aviso.

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +49 (0)6502 999 95-0
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Refrigerador de agua compacto

CHILLY - STANDARD




CHILLY - STANDARD

Los refrigeradores de la serie Chilly-Standard tienen un disefio compacto. Son pequefios y faciles de montar. En esta
versiénpuedentrabajarcontemperaturasdeaguade +10°Ca+25°C.

Gracias a su precio atractivo y sus minimos requisitos de instalacion, la serie Chilly es una solucién ideal para pequefias
bodegas, osidreriasquenecesitanfrioenlaproduccion.Lasunidadessonadecuadastambiénparavariasaplicacionesenla
producciondebebidas.

Ofrecemos tres tamafios diferentes, con potencia frigorifica entre 2,4 y 4,5 kW. También se pueden tener unidades con
diferente voltaje bajopedido.

RANGO DE TEMPERATURA DEL AGUA
de +10°C hasta +25°C

APLICACIONES

o Refrigeracién de mosto, vino, sidra y otras bebidas
durantesufermentacionyalmacenamiento.

« Enfriadodelmostoparalapreclarificacion.

o Varias aplicaciones para la producciéon de zumos, sidra,
miel, mermelada, etc.

o Climatizacion de ambientes utilizando fancoils (adiciona-
les).

RANGO DE TEMPERATURA DEL AMBIENTE
de +10°C hasta +42°C

INDUSTRIAS OBJETIVO
® O

CARACTERISTICAS
e Equipados con compresor hermético y circuito de agua e« Carcasaconstruidaprincipalmente en ELO galvanizadoy
compuestoportanqueybombacentrifuga. aceropintado.

o Bypassintegradoparalabomba. o Refrigerante R407C.
« Vaciado del tanque mediante tuberia transparente que < ProteccionIP44 minimo.
sirvede medidordenivel. « Conexiones de entrada/salida suministradas: valvula de

bola de %", conexién macho, y conector de 13mm para
tuberiaflexible.

e Llenadosencillodeagua.
o Evaporadortubulardeaceroinoxidable.

Chilly 25 - Standard Chilly 35 - Standard Chilly 45 - Standard

Potencia de frio * II(-IVIX 32 ;2 43’659 64 653

230V / 1Ph / 50Hz

Alimentacion (otros bajo pedido)

* Potencia frigorifica a temperatura ambiente de 32° C y temperatura del agua de 15° C.

**Aunadistanciade 1 m.

Las especificaciones técnicas pueden variarsinprevio aviso.

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +49 (0)6502 999 95-0

Potencia max. absorbida / Consumo corriente max. kW /A 1,8/10,5 2,3/11,9 2,8/12,2

(72}

o

‘E’ Nivel de ruido ** Db (A) 70 70 70

]

(=

(72}

=1 Volumen del tanque | 18 30 30

3
Tipo de bomba Speck Y2051.0018 Grundfos CM 3-5 Grundfos CM 3-5
Caudal de la bomba m?h / bar 0,43/2,9 0,6/2,6 0,77/23
Dimensiones (L x Ax A) mm 720 x 530 x 440 770 x 620 x 480 770 x 620 x 480
Peso kg 61 81 92
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IceCHILLY

Informacién sobre el producto

El refrigerador IceCHILLY, construido en acero inoxidable, es una solucién perfecta para micro-
cervecerias, elaboradores caseros y pequefias bodegas. Esta unidad compacta esta equipada con un
controlador termostatico, tanque de agua y bomba sumergible con agitador. A temperatura de agua de
0°C se forma un banco de hielo en el tanque, permitiendo almacenar potencia de frio para ofrecerla
cuando sea requerido. Se puede integrar en el tanque un intercambiador adicional de acero inoxidable,
pudiendo recircular por él el producto correspondiente (mosto, cerveza, vino) para su refrigeracion
directa. El IceCHILLY puede enfriar agua hasta -6°C utilizando glicol (lo que no permitira la formacion del

banco de hielo). Dada su construccién compacta, es muy sencilla su instalacién, llenado y manipulacién.
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IceCHILLY 33 Intercambiador (Opcidn/similar a la ilustracion)

DATOS TECNICOS

IceCHILLY 33 IceCHILLY 77

Capacidad frigorifica (0°C temperatura del agua)* [W] 2930 5815
Capacidad frigorifica (15°C temperatura del agua)* [W] 3300 7700
Volumen del tanque [L] 67 320
Tipo de conexion 3/4" 3/4"

Longitud [mm] 1040 1200
Dimensiones Anchura [mm)] 530 900

Altura [mm] 550 850
Peso [kg] 91 160
Banco de hielo [kg] 27 100

* 32°C temperatura ambiente



WTG-Quantor brands:
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IceCHILLY

Informacidn sobre el producto

Caracteristicas técnicas

= Min. temperatura de agua: -6 °C (con glicol => Banco de hielo imposible)
= Max. temperatura de agua: +30 °C

= Max. temperatura ambiente: +32 °C

= Refrigerante: R134a

= Circuito de refrigeracion: 2

= Evaporador: Acero inoxidable (1.4301)

= Carcasa: Acero inoxidable

= Regulador termostatico (Carel)

» Frecuencia: 50/60 Hz

= Voltaje de operacion: 230 V /1 Ph

= Bomba sumergible con agitador
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Wasser / water I/min
PRECIOS
IceCHILLY 33 IceCHILLY 77 ‘
Nudmero de articulo 10262 10263
Precio de venta (neto) 3.300,00 € 6.275,00 €

Opcidn: Intercambiador adicional de acero inoxidable para su refrigeracion directa del producto,

didmetro interior 15 mm

Intercambiador Intercambiador
para IceCHILLY 33 para IceCHILLY 77

Numero de articulo 10288 10289

Precio de venta (neto) 270,00 € 320,00 €




MiniCHILLY

WTG-Quantor brands:

WTG-QUANTOR GMBH

Informacién sobre el producto

El refrigerador MiniCHILLY, construido en acero inoxidable, es una solucion perfecta para micro-

cervecerias, elaboradores caseros y pequefias bodegas. Esta unidad compacta esta equipada con un

controlador termostatico, tanque de agua y bomba sumergible con agitador. A temperatura de agua de

0°C se forma un banco de hielo en el tanque, permitiendo almacenar potencia de frio para ofrecerla

cuando sea requerido. Se puede integrar en el tanque un intercambiador adicional de acero inoxidable,

pudiendo recircular por él el producto correspondiente (mosto, cerveza, vino) para su refrigeracion

directa. El MiniCHILLY puede enfriar agua hasta -6°C utilizando glicol (lo que no permitira la formacion

del banco de hielo). Dada su construccion compacta, es muy sencilla su instalacion,

manipulacion.

MiniCHILLY 17

DATOS TECNICOS

Intercambiador para MiniCHILLY (Opci6n)

llenado y

Capacidad frigorifica (0°C temperatura del agua)* [W] 1465
Capacidad frigorifica (15°C temperatura del agua)* [W] 505 900 1650
Volumen del tanque [L] 27 27 48
Tipo de conexién 5/8" 5/8" 5/8"

Longitud [mm] 700 700 750
Dimensiones Anchura [mm] 370 370 400

Altura [mm] 495 495 550
Peso [kg] 36 39 51
Banco de hielo [kg] 8 8 12

* 32°C temperatura ambiente
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MiniCHILLY

Informacidn sobre el producto

Caracteristicas técnicas

= Min. temperatura de agua: -6 °C (con glicol => Banco de hielo imposible)
= Max. temperatura de agua: +30 °C

= Max. temperatura ambiente: +32 °C

= Refrigerante: R134a

= Circuito de refrigeracion: 1

= Evaporador: Acero inoxidable (1.4301)
= Carcasa: Acero inoxidable

= Regulador termostatico (Carel)

» Frecuencia: 50/60 Hz

= Voltaje de operacion: 230 V /1 Ph

= Bomba sumergible con agitador

Performance tested with water at 20°C
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PRECIOS
MiniCHILLY 05 ‘ MiniCHILLY 09 MiniCHILLY 17
Numero de articulo 10259 10260 10261
Precio de venta (neto) 1.190,00 € 1.460,00 € 1.820,00 €

Opcidn: Intercambiador adicional de acero inoxidable para su refrigeracion directa del producto,
diametro interior 10 mm
Intercambiador Intercambiador
para MiniCHILLY 05/09 para MiniCHILLY 17
Numero de articulo 10286 10287
Precio de venta (neto) 120,00 € 170,00 €
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KREYOPACK

El Kreyopack es una unidad de refrigeracion directa que se encuentra disponible en varios tamafios y capacidades. Se
compone de unaunidad de refrigeracién en la parte superiory unintercambiador de calor en la parte inferior. Esta fabricado
sobre un chasis mévilde aceroinoxidable equipado conruedas. EIKreyopack fue especialmente disefiado paraelusoenla
industria de las bebidas pues es apto para la refrigeracién de cualquier sustancia incluyendo mosto, vino, vino espumoso,
agua, sidra,zumosdefrutaydestilados.

Elrevestimientode launidad asi como todaslas partes que entran en contacto con el vino o la sustancia estan fabricadasen
aceroinoxidable.Las parrillasde ventilacionestanlacadasencolornegro. Graciasalas cuatroruedas, el Kreyopackes facil
demover.Unabombaexternasecontroladesdeelpaneldel Kreyopack. Estasunidades sonmuy facilesdeinstalar, limpiary
manteneryporesolebrindanalusuariomaximaflexibilidad.

El Kreyopack es la respuesta econdmica para la produccién de vino y otros bebidas en empresas pequefias y medianas.
Gracias asu posibilidad de refrigerar de forma directa cualquier sustancia Kreyopack esta laforma mas eficiente de refrige-
rar.EIKreyopackesdisponibleencuatrotamanos,concapacidadesdefriode9,0hasta91,2kW.

APLICACIONES RANGO DE TEMPERATURA DEL AGUA
o Refrigeracién directa del mosto para decantacion y de -5°C hasta +35°C
desfangado

e Regulaciéondelatemperaturadefermentacién

o Estabilizaciontartaricadevinos

e Almacenamientofriodelvinohastaelembotellado

o Posibilidad de usarlo sin restricciones también en el
ambitodelosvinosespumosos

« Refrigeracién de liquidos con particulas en suspension
(sinfiltrar)

o Utilizaciénenlaclimatizacion confancoils (adicionales)

RANGO DE TEMPERATURADELAMBIENTE
de +5°C hasta +32°C

INDUSTRIAS OBJETIVO
® 0 o

CARACTERISTICAS

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +49 (0)6502 999 95-0

Circuito frigorifico con compresor hermético (Scroll) y un
evaporador coaxial de altorendimiento pararefrigeracion
directa,hechoenaceroinoxidable
Sinmayoresesfuerzosdeinstalacién

Chasis movil conruedas que ofrece gran flexibilidad en su
uso

Todas las partes que entran en contacto con el medio
estanfabricadasenaceroinoxidable

Regulacion de temperatura por termostato electrénico
convisualizaciondigital
Proteccidnanticongelaciénparaelevaporador

Manejo de una bomba externa para el medio desde el
panelde controldelKreyopack

Refrigerante ecolégicoR407C

ProteccionIP54 minimo.

* Potencia frigorifica a temperatura ambiente de +20°C.

Las especificaciones técnicas pueden variarsinprevio aviso.

Kreyopack 10 Kreyopack 30 Kreyopack 50 Kreyopack 100
Potencia de frio *
- de 30°C hasta 25°C kW 9,0 34,0 49,5 91,2
-de 15°C hasta 0°C kW 53 17,0 25,0 77,0
) . A 400V / 3Ph / 50Hz
Alimentacion eléctrica (otras alternativas bajo pedido)
M Potencia max. absorbida / Consumo corriente max. kW /A 40/71 9,9/17,5 15,6 /26,9 31,0/53,5
8
2
= Numero de ventiladores 1 1 2 4
3
<
Bl Caudal de la bomba recomendado hi’h 20-30 80-100 110-140 170-200
Connexiones [o] Mécon 40 Mécon 40 Macon 50 Macon 70
Dimensiones (L x A x A) mm 1.050x1.050x1.490 1.050x1.050x1.750 1.050x1.050x2.150 2.050x1.050x2.150
Peso kg 255 360 430 900

WWW.QUANTOR.TECHNOLOGY
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SR

Lasunidades méviles derefrigeraciény calentamientodelaserie SRse componendeunaunidadderefrigeracionenlaparte
superiory un intercambiador de calor en la parte inferior. En el modo bomba de calor, ofrece la opcién de invertir el cicloy
calentar. El SR fue especialmente disefiado para el uso en la industria de las bebidas pues es apto para la refrigeracién de
cualquiersustanciaincluyendomosto, vino, vinoespumoso, agua, sidra, zumos de frutay destilados.

Elrevestimientodelaunidadasicomotodaslaspartesqueentranencontactoconelvinouotrasustanciaestanfabricadasen
aceroinoxidable. Las parrillas de ventilacion estanlacadas en color negro. Gracias alas cuatro ruedas, estas unidades son
faciles de mover. Estole brinda al vinicultor la posibilidad de utilizar el SR sin mayores esfuerzos de instalacion pararefrige-
rarocalentartanquesindividualesuotroscontenedoresde acuerdoconsusnecesidades, porej.aliniciode lafermentacion.

El SR esta disponible en siete tamafios, con potencias de frio entre 12,8 y 85,0 kW. Son ideales para bodegas pequefias 'y
medianas que requieren la opcion de calendar y enfriar, asi como para quienes quieren disfrutar de su gran flexibilidad de
uso. Atravésdelamanipulaciéondirectadelproductoofrecenlaformamaseficientederegularlatemperatura.

RANGO DE TEMPERATURA DEL AGUA
de -5°C hasta +45°C

APLICACIONES

o Refrigeracion y calefaccion directa del mosto para
decantacionydesfangado

o Estabilizaciéntartaricadevinos

« Reduccionbiolégicade acidos

o Regulaciondelatemperaturadefermentacién

« Almacenamiento en frio del vino hasta el embotellado o
calentamientoalatemperaturade embotellar

« Posibilidad de usarlo sin restricciones también en el
ambitodelosvinosespumosos

« Refrigeracion de liquidos con particulas en suspensién
(sinfiltrar)

« Utilizaciénenlaclimatizaciéonconfancoils (adicionales)

RANGO DE TEMPERATURA DEL AMBIENTE
de +5°C hasta +32°C

INDUSTRIAS OBJETIVO
e & o

CARACTERISTICAS

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +49 (0)6502 999 95-0

Circuito frigorifico con compresor hermético (Scroll) y un
evaporador coaxial de altorendimiento para refrigeracion
directa,hechoenaceroinoxidable
Calientamediantelatecnologiadebombade calor
Sinmayores esfuerzosdeinstalacion
Chasismovilenaceroinoxidable, conruedas

Todas las partes que entran en contacto con el medio
estanfabricadasenaceroinoxidable

Regulacion de temperatura por termostato electrénico
convisualizaciondigital
Proteccidonanticongelaciénparaelevaporador

Manejo de una bomba externa para el medio desde el
paneldecontroldel SR

RefrigeranteecologicoR407C

ProteccionIP54 minimo.

* Potencia frigorifica a temperatura ambiente de +20°C.

Las especificaciones técnicas pueden variarsin previo aviso.

SR 4 SR 6 SR 9 SR 11 SR 13 SR 17 SR 32
Potencia de frio *
- de 30°C hasta 25°C kW 12,8 23,0 29,0 34,0 41,0 49,5 85,0
-de 15°C hasta 0°C kW 7,0 11,8 15,4 18,5 221 26,3 44,2
Potencia de calor kw 13,0 23,0 29,0 34,0 41,0 50,0 85,0
) ” e 400V / 3Ph / 50Hz
AlmemiEeEn Sl (otras alternativas bajo pedido)
§ Potencia max. absorbida kW 4,9 71 8,8 9,9 13,2 15,6 31,0
4 Consumo corriente max. A 8,3 12,3 15,6 17,3 22,7 26,9 54,1
i
=
§ Numero de ventiladores 1 1 1 1 2 2 4
3
Caudal de la bomba recomendado hith 40-60 60-80 70-90 80-100 100-120 110-140 160-200
Conexiones (%] Macon 40 Macon 40 Macon 40 Macon 40 Macon 50 Macon 50 Macon 70
Dimensiones: L mm 1.050 1.050 1.050 1.050 1.050 1.050 2.050
A mm 1.050 1.050 1.050 1.050 1.050 1.050 1.050
A mm 1.490 1.490 1.750 1.750 2.150 2.150 2.150
Peso kg 255 320 350 360 440 450 900
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FERMFIX

Elregulador FermFix esta disefiado para mediryregularlatemperaturadeltanque. LlevauninterfazBUS para conectarlo a
un ordenador y controlarlo desde software. Con su sensor de temperatura fijo, esta disefiado para fijarlo a la canula del
tanque,deformaqueelusuariopuedarealizarlaconfiguraciéndirectamente eneldepdsito.

Los controladores estan equipados con dos pantallas para mostrar la temperatura objetivo y la temperatura actual. El
reguladorcuentaconunapantalladeluzLED que muestraelmododeoperacion:frio,caloroambos.

El ajuste de temperatura se puede realizar fisicamente en el FermFix colocado en el tanque, o desde el Ferm-Software
instaladoenunservidor (opcional). El software permite unanalisisrapidodelos datos medidos, guardandolainformaciénde
fermentaciones terminadas; asi mismo se puede acceder desde cualquier dispositivo conectado ainternet. Los controlado-
resdelanuevalinea Fermse puedenbloquearconun cédigo (individual por cada controlador o general paralainstalacion),
evitando que las personas no autorizadas modifiquen la programacion. Los controladores Ferm se pueden integrartambién
enelsistemabusVinInfo.

El FermFix esta disponible con conector precableado (VARIO) o sin él (FIX). Para cada modelo ofrecemos las correspon-
dientesvainasycajasdeconexion (FIXoVARIO)parapoderobtenerunainstalacioncémodaysencilla.

El FermFix es la solucién ideal para productores de cualquier tipo de bebida que deseen tener el control de temperatura
directamente en el tanque. En cualquier momento se pueden integrar mas controladores para controlar nuevos tanques. El
softwaretambiénsepuedeintegrarencualquiermomento,aumentandolaflexibilidad del control.

INDUSTRIAS OBJETIVO
o o o

CARACTERISTICAS

e Manejoclaroysencillo

« Display informativo mediante potentes LED para lectura
desde lejos. Muestra simultdaneamente temperatura
actualyobjetivo,asicomomododeoperacién

o Sensordetemperaturaintegrado

e Rango de temperature desde -9,9 a +99,9°C, adecuado
para controlar temperatura en multiples procesos

(fermentacién, pasteurizacion, etc.)
« Carcasaresistentealagua, P67
« Sistema de seguridad backup integrado, protegiendo los
datosdurantecorteseléctricos - e

e« Coninterfazdedatosde PCparacontrolatravésdel Ferm-
Software

« Sepuedenbloquearconuncédigo—de unoenunootoda
lainstalacionmediante el sistemaBUS

« CompletamenteintegrableenelsistemabusVinlnfo

FermFix-FIX y caja de conexion FIX

Rango de temperatura de -9,9 hasta +99,9°C
Tension de alimentacion 24V AC +/-10%
 Salida electrovalvula 24V AC / 2,5A
8
3
L 2-punto (frio o calor)
w
,U_, Estructura de regulacién 3-punto (frio y calor) A .
()
3
Tipo de proteccién (regulador) IP 67
Carcasa: Material PC-ABS con laminas de PVC de alta resistencia ‘
Dimensiones (AxAxP) 110x90x40mm & —
Longitud cable 6m 'l
Sensor:  Material Acero inoxidable
Dimensiones L: 170mm, &: 6,4mm FermFix-VARIO y caja de conexién VARIO

Las especificaciones técnicas pueden variar sin previo aviso.

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +49 (0)6502 999 95-0 WWW.QUANTOR. TECHNOLOGY
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FERMFLEX

Elregulador FermFlex con interfaz BUS para conectarlo a un ordenador esta disefiado para mediry regular la temperatura
del tanque. Los controladores estan equipados con dos pantallas para mostrar la temperatura objetivo y la temperatura
actual.ElreguladorcuentaconunapantalladeluzLED que muestraelmododeoperacion:frio, caloroambos.

El ajuste de temperatura se puede realizar fisicamente en el FermFlex colocado en el tanque, o desde el Ferm-Software
instaladoenunservidor (opcional). El software permite unanélisisrapidode los datos medidos, guardandolainformacionde
fermentaciones terminadas; asi mismo se puede acceder desde cualquierdispositivo conectado ainternet. Los controlado-
resdelanuevalinea Ferm se puedenbloquear con un cédigo (individual por cada controlador o general para lainstalacién),
evitando que las personas no autorizadas modifiquen la programacion. Los controladores Ferm se pueden integrar también
enelsistemabus Vinlnfo.

Los FermFlex van montados en una placa de acero inoxidable con un gancho sélido, haciendo que no sea estrictamente

necesarioinstalarlos de formafija(se puede colgarenelmismotanqueocercadeél). Secolocaunsensordetemperaturade

lalongitudadecuada (disponiblecomoaccesorio)enlacanuladeltanque. Ofrecemostresversionesde FermFlex:

» Version FermFlexestandar, elcontroladormontadoenunaplanadeaceroinoxidable.

» Versioncompacta ‘todoenuno’, FermFlex-Mobile-S, convalvulasolenoidal, filtro, sensorde temperaturay transformador
paraconectardirectamentea230V.

- Versioncompacta‘todoenuno’, FermFlex-Mobile-M, convalvulamotorizada, sensorde temperaturaytransformador.

La serie FermFlex-Mobile es portatil y se puede mover de un tanque a otro, ya que no requiere una instalacion eléctrica
especial, simplemente enchufarlo. Por lo tanto es ideal para quienes deseen un control de temperatura directamente en el
tanqueyquieranpoderalternarelcontrolenvariosdeellos.

INDUSTRIAS OBJETIVO
® o o

CARACTERISTICAS

« Display informativo mediante potentes LED para lectura
desde lejos. Muestra simultaneamente temperatura
actualyobjetivo,asicomomododeoperacién

« Montadoenplacadeaceroinoxidable conganchosdlido

e Rango de temperature desde -9,9 a +99,9°C, adecuado
para controlar temperatura en multiples procesos
(fermentacién, pasteurizacion, etc.)

« Carcasaresistentealagua, P67

« Sistema de seguridad backup integrado, protegiendo los
datosdurantecorteseléctricos

e Coninterfazdedatosde PCparacontrolatravésdel Ferm-
Software

e« Sepuedenbloquearconuncoédigo—deunoenunootodala
instalacion mediante el sistemaBUS

« CompletamenteintegrableenelsistemabusVinlnfo

FermFlex-Mobile-S

con valvula solenoidal %2” (niquelada), filtro 2", sensor
de temperatura (PT1000, longitud 5m) y transformador

Rango de temperatura de -9,9 hasta +99,9°C

DATOS TECNICOS

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +49 (0)6502 999 95-0

Tensioén de alimentacion

Salida electrovalvula

Estructura de regulacién

Tipo de proteccién (regulador)

24V AC +/-10%

24VAC/2,5A

2-punto (frio o calor)
3-punto (frio y calor)

IP 67

Carcasa Material PC-ABS con laminas de PVC
regulador: de alta resistencia _ oo
Dimensiones (AXAxP) 110x90x40mm ,FermFIe)g MObI,I,e M
con valvula motorizada %", sensor de
Peso: FermFlex - Estandar 0,30 kg temperatura (PT1000, longitud 5m)
FermFlex-Mobile-S 2,32 kg y transformador
FermFlex-Mobile-M 2,48 kg

Las especificaciones técnicas pueden variar sin previo aviso.
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FermLine - Sistema de control de temperatura

FERMFLEX-BOX

NUEVO MODELO'!




FERMFLEX-BOX

El elegante panel de control en inoxidable FermFlex-Box se utiliza para controlar automéaticamente la temperatura de los
tanques desde un punto centralizado, donde se establece la configuraciéon de cada uno de los tanques. En ellos se instala
paracadatanquereguladounatarjetade control electrénicaintercambiable. De esta manera, las temperaturas de todos los
tanquesestandisponiblesdeunvistazo.

LaentradadedatoslarecibeelreguladorFermFlex-Boxatravésdeunsensordetemperatura(disponiblecomoacesorio)de
una longitud adecuada que se encuentra en cada tanque. Los controladores estan equipados con dos pantallas para la
muestraseparadadelatemperaturadeseadaydelatemperaturaactual. ElreguladorcuentaconunapantalladeluzLED que
muestra el modo de operacion. Ademas, el armario de distribucién cuenta con dos relés para el manejo de las bombas: uno
parafrioyunoparacalor.

Los armarios de control FermFlex-BoxllevanunainterfazparaPC, de forma que se puedenrealizarlos ajustes tanto desde
el mismo armario como desde un PC con el software Ferm instalado. Esta gestién desde el Ferm-Software es opcional y se
puede afiadiren cualquier momento. El software permite un analisis rapido de los datos medidos, guardando lainformacion
de fermentaciones terminadas; asimismo se puede accederdesde cualquierdispositivo conectado ainternet. Los controla-
dores delanuevalinea Ferm se pueden bloquear con un cédigo (individual por cada controlador o general para la instalaci-
6n), evitando que las personas no autorizadas modifiquen la programacion. Los controladores Ferm se pueden integrar
tambiénenelsistemabusVinlnfo.

Los armarios estan disponibles en 2 tamafios - hasta para 10 0 20 (uno por tanque). En esta nueva generacioén es posible
afadirmascontroladoreshastacompletarlacapacidad maxima, siestanoesnecesariainicialmente.

INDUSTRIAS OBJETIVO
[ o o

CARACTERISTICAS

o Armario de control centralizado disponible en 2 tamafios
diferentes:hastapara10020tanques

e Unreguladorpreinstaladoportanque

e« Armarioenaceroinoxidable

e« Manejoclaroysencillo

o Display informativo mediante potentes LED para lectura
desde lejos. Muestra simultaneamente temperatura
actualyobjetivo,asicomomododeoperacion

« Rango de temperature desde -9,9 a +99,9°C, adecuado
para controlar temperatura en multiples procesos
(fermentacion, pasteurizacion, etc.) ;

o Dosreléscomunesparacontroldebombas:unoparafrioy !
unoparacalor

« Sistema de seguridad backup integrado, protegiendo los
datosdurantecorteseléctricos

e« Coninterfazdedatosde PCparacontrolatravésdelFerm-
Software

e Sepuedenbloquear conuncédigo—de unoenunootoda
lainstalacionmedianteelsistemaBUS

« CompletamenteintegrableenelsistemabusVinlnfo

Rango de temperatura

Salida electrovalvula

Estructura de regulacion

Modo de funcionamiento

DATOS TECNICOS - REGULADOR

de -9,9 hasta +99,9°C

24V AC/2,5A

2-punto (frio o calor)
3-punto (frio y calor)

frio / calor / frio & calor / display / off

Las especificaciones técnicas pueden variar sin previo aviso.

DATOS TECNICOS - ARMARIO

Tensién de alimentacion

Tipo de proteccion

Dimensiones: AXPxA

Peso

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +49 (0)6502 999 95-0

230V /1Ph / 50-60Hz

IP 55

FermFlex-Box (10): 600x210x350 mm
FermFlex-Box (20): 600x210x500 mm

FermFlex-Box (10): 20 kg
FermFlex-Box (20): 28 kg

WWW.QUANTOR.TECHNOLOGY
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Sistema de control de temperatura

FERMBOX




FERMBOX

Elarmario de control FermBox ofrece un método eficiente para el control de temperatura. Los armarios de control y distribu-
cion FermBox se colocan en un lugar accesible de la bodega. En ellos se instala para cada tanque regulado una tarjeta de
control electrénicaintercambiable. De estamanera, las temperaturas de todos los tanques estan disponibles de un vistazo.
Una vez hecha la instalacién, es realmente sencillo afiadir una tarjeta de control para un nuevo tanque o reemplazar una
existente.

LaentradadedatoslarecibeelreguladorFermBoxatravésdeunsensordetemperatura(disponible comoaccesorio)deuna
longitud adecuada que se encuentra en cadatanque. Los controladores estan equipados con dos pantallas parala muestra
separadadelatemperaturadeseadaydelatemperaturaactual. ElreguladorcuentaconunapantalladeluzLED que muestra
elmodo de operacién. Ademas, elarmario de distribucién cuenta con dos relés para el manejo de las bombas: uno parafrioy
unoparacalor.

Los armarios de control FermBox llevan una interfaz para PC, de forma que se pueden realizar los ajustes tanto desde el
mismo armario como desde un PC con el software Ferm instalado. Esta gestion desde el Ferm-Software es opcional y se
puede afiadiren cualquier momento. El software permite unanalisisrapidoy sencillode los datos almacenados de fermenta-
cionesterminadas. EIFermBoxtambiénsepuedeintegrarenelsistemabusVinlnfo.

Los armarios estandisponibles en 3tamafios - hastapara30/40/50 controladores (uno portanque). Pueden estar construi-
dosenacerolacadooaceroinoxidable.

Sepuedenafiadirmascontroladoresaposteriorimientrasnosealcance eltamafiomaximodelarmario (30/40/50).

INDUSTRIAS OBJETIVO
o T ) E—

CARACTERISTICAS
o Armario de control centralizado disponible en 3 tamafios

diferentes:hastapara30/40/50tanques } ?
e Dosmodelos:acerolacadooaceroinoxidable
o Pantallas separadas para el valor actual y el valor desea- ;
dodetemperatura

o Sefialdealarmadptica

o Posibilidaddecalentaryderefrigerar

e« Dosreléscomunesparacontroldebombas:unoparafrioy
unoparacalor

o Coninterfazdedatosde PCparacontrolatravésdelFerm-
Software

« CompletamenteintegrableenelsistemabusVinlnfo

14

] Rango de temperatura -9,9 - +99,9°C (e} Tension de alimentacion 230V /1Ph / 50-60Hz

3 g

=] =

[C} (14

4 Salida electrovalvula 24V AC / 30VA 3 Tipo de proteccién IP 55

@ 8

o Qo

L = FermBox (30): 600x375x480 mm

k]  Estructura de regulacion 3-punto/ PI/ PID i Dimensiones: AXPxA FermBox (40): 600x375x620 mm

u o FermBox (50): 600x375x750 mm
o

8 E FermBox (30): 49 kg

g Modo de funcionamiento frio / calor / frio & calor / display / off =} Peso FermBox (40): 60 kg

FermBox (50): 71 kg

Las especificaciones técnicas pueden variar sin previo aviso.

WTG-QUANTOR GMBH - Europa-Allee 53 D-54343 Fohren « Tel: +49 (0)6502 999 95-0 WWW.QUANTOR. TECHNOLOGY
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Sistema de Informacién, Regulacién y Control

VININFO
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Sistema integral de control de proceso para bodegas

Indicado para controlar la fermentacion, estabilizacion,
climatizacién, micro y macro-oxigenacion, remontado vino asi como
la fermentacion en base a la emisiéon de CO, emitido

Sistema modular - siempre ampliable

El complemento ideal para nuestros equipos KREYER-QUANTOR
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WTG-QUANTOR GMBH
Europa-Allee 53 D-54343 Féhren
Tel: +49 (0)6502 999 95-0

Fax: +49 (0)6502 999 95-75
info@gquantor.technology
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OxyBoy

ADMINISTRADOR DE OXiGENO MOVIL
PARA MICRO- Y MACRO-OXIGENACION

DIFFUSORE MOBILE D’OSSIGENO
PER LA MICRO E LA MACRO-0OSSIGENAZIONE
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WTG - Wine Technology GmbH
Moselstrasse 9 ® D-54349 Trittenheim
Tel.: +49 (0) 6507 - 93 81 80

Fax: +49 (0)65 07 - 93 81 88
www.kreyer.com @ kreyer@kreyer.com
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PREPARACION DEL VINO

MICRO-OXIGENACION

Bajo este término se entiende la adicién continuada
de oxigeno. La Micro-oxigenacion se utiliza
principalmente en vinos tintos. En este proceso se
dosifica una pequefia cantidad de oxigeno en un
periodo amplio de tiempo (0,5 — 6,0 mg por litro de
vino al mes). Estas cantidades equivalen
aproximadamente a la entrada de oxigeno en la
barrica. Los objetivos de la Micro-oxigenacion son la
estabilizacion del color y acelerar la polimerizacion
del tanino. Los vinos tintos son de esta manera mas
suavesy con mas cuerpo.

MACRO-OXIGENACION

La dosificacién controlada de oxigeno durante y al
final de la fermentacion se denomina Macro-
oxigenacion. Esto significa la adicion de 2 a 6 mg de
oxigeno por litro de vino al dia. Este proceso se
aplica tanto a vinos tintos como a vinos blancos.
Para la fermentaciéon de los vinos blancos se ha
demostrado que la adicion de oxigeno influye
positivamente en la etapa final de fermentacion.
Durante la fermentacion del mosto de los vinos
tintos el oxigeno consigue mejorar el crecimiento la
levadura y, ademas, ayuda a estabilizar el color del
vino tinto.

DURANTE LA VINIFICAZIONE

MICRO-OSSIGENAZIONE

Con questo termine si intende I'aggiunta continua di
ossigeno durante le varie fasi della fermentazione.
La micro-ossigenazione viene utilizzata principal-
mente per i vini rossi. Una piccola quantita di
ossigeno (tra 0,5 e 6 mg per ogni litro di vino e per
mese) viene aggiunta al vino. Queste quantita
corrispondono all'ossigeno che il vino avrebbe
assorbito se tenuto in una barrique di legno.
Gli obiettivi della micro-ossigenazione sono: la
stabilizzazione del colore e I'accelerazione della
polimerizzazione dei tannini. Con questo
procedimento i vini rossi diventano pit morbidi e piu
rotondi.

MACRO-0OSSIGENAZIONE

Il dosaggio controllato di ossigeno durante la
fermentazione & definito come macro-ossigena-
zione. Cio significa I'aggiunta da 2 a 6 mg di
ossigeno per litro di vino al giorno. Questa
procedura si applica sia al vino rosso che al vino
bianco.

E' stato riscontrato che l'aggiunta di ossigeno
influisce positivamente sulla fermentazione finale
dei vini bianchi. Sui vini rossi inoltre essa stimola la
crescita dei lieviti e stabilizza il colore grazie alla
combinazione dei tannini con gli antociani.

eMICRO-YMACRO-OXIGENACION EN LA oM|CRo E MACRO-OSSIGENAZIONE ®H MicRO- KAI MACRO-O=YIONQ:H

ETHN OINOMNO'IHZH

MICRO-O=YrONQzH

O 6pog micro-ouyévwon avagépetal TNV
TTPoaBrkn o§uydvou oTo kpaoi. H micro-o§uydvwon
XPNOIHOTIOIEITAI KUPiWG oTnV Trapaywyr) EpuBpwv
Kpaolwyv. Ze autAv Tnv diadikacia, pia TToAU pikpn
eAeyxopevn 86an ofuyodvou TTPOoCTIBETAI OTO KPATi,
yia pgeydho xpoviko didatnua (0,50 - 6 mg avd Aitpo
Kpaoi kal avd piva). Auti n moodtnTa  oguydvou
QVTIOTOIXEl OKPIBWG OTNV TTOCOTNTA 0§UYGVOU TTOU
Ba atroppopouce To kpaci péoa ot €va dpuivo
BapéAl aAAG katd TNV didpkeia TTOAU peyaAUTepou
xpovikoU SiaoTipatog. O okomég autig Tng
Siadikaaciog €ival n oTaBepoTToinon TOU XPWHATOG
KaI N €TTITAXUVON TOU TTOAUPEPITHOU TWV TaVIVWY. To
Kpaai Trou Ba TrapayBei Ba £xel TTOAU TTI0 HAAOGKES KAl
OTPOYYUAEG TAViVeg.

MACRO - O=YIONQ:H

H Macro-Oguyévwaon ava@épetal aTnV TTPOCEKTIKA
TTPOaBNKN eAeyxOpevng ddong ofuyovou Katd Tnv
Sidpkela kal TTPog 1o TéAOG TG {Upwaong, oTnv
TTOoOTNTA TWV 2 — 6 Mg avd AiTpo Kal avd nuépa.
AuTA n diadikacia eQappoleTal OTNV TTApAywyn
T600 TWV EPUBPWY OTO KAl TWV AEUKWY KPOATTWV.
‘Exel TapatnpnBei 6T N TTpoodrikn o§uydévou TTpog
T0 T€A0G TNG {UPWONG Tou AcukoU YAEUKOUG EXEl Hia
TTOAU BETIKA Kal KaAR £TTIdpaon. ZTnv TTapaywyn Tou
€pUBPOU KPATIoU TO 0EUYOVO dpa padi pe TIg CUPES
KQI ETTITUYXAVEI KAAR} 0TABEPOTTOINON TOU KOKKIVOU
XPWHATOG.

EMPLEO Y PROPIEDADES

« OxyBoy se utiliza como administrador de
oxigeno en mostos o en vinos. OXYBoy puede
ser utilizado tanto para Micro-oxigenacion como
también para Macro-oxigenacion.

« OxyBoy es independiente de la presion de
entrada y salida (altura de las columnas del vino
o del mosto) y reacciona de manera auténoma
ante posibles cambios en las condiciones del
entorno (p ej. disminucién de la presion de
entrada a través de un vaciamiento lento de las
botellas de oxigeno) gracias a la regulacion
digital continua y el empleo de sensores
procedentes de la tecnologia médica.

« OxyYBoy ofrece la maxima precision y una
estabilidad prolongada en la dosificacion de la
cantidad de oxigeno gracias a una calibracion
independiente en el enchufe y a una
compensacion de latemperatura.

« Teniendo en cuenta la alta funcionalidad, el

manejo resulta simple y claro, y todo gracias a la

utilizaciéon de la técnica de microprocesadores y

un visor 6ptico luminoso con gestion del menu de

opciones.

Un preciso reloj de cuarzo para programar

(Timer) (alcance del ajuste: de 1 minuto hasta

100 dias) evitara una errénea sobredosificacion

gracias al apagado automatico del administrador

de gas una vez transcurrido el tiempo
programado.

La medicion de temperatura integrada permite la

fijacién de un &mbito de temperatura; OxyBoy se

desconecta automaticamente en caso de
desbordamiento superior o inferior. Cuando se
logra el pasillo de temperatura programado

OxyBoy sabe lo que se esperade él.

Una robusta carcasa de acero ofrece una

sencilla opcién de montaje y permite un

funcionamiento sin perturbaciones, también bajo
condiciones de entorno complicadas.

APPLICAZIONI E CARATTERISTICHE

« L'OxYBoy e utilizzato per aggiungere l'ossigeno
al vino o al mosto, e pud essere usato sia per la
micro che per la macro-ossigenazione.

« Grazie al sistema di controllo continuo ed al tipo
di sonda utilizzata nel settore medico, 'OxyBoy
non ¢ influenzato dalle pressioni di entrata e di
uscita (altezza della colonna del vino o del
mosto). Esso reagisce inoltre in modo
automatico a eventuali variazioni delle condizioni
operative (come ad esempio al calo della
pressione in entrata a seguito della diminuzione
del livello di ossigeno nella bombola).

o Grazie alla taratura automatica alla messa in
funzione ed alla compensazione di temperatura
'OxyYBoy offre una precisione elevata ed una
stabilita a lungo termine nel dosaggio
dell'ossigeno.

« L'utilizzazione di tecnologia a microprocessore,
di display retro-illuminato e di un menu intuitivo
consentono un uso facile e perfettamente
strutturato nonostante la sua elevata
funzionalita.

e Un preciso timer al quarzo (regolabile da 1
minuto a 100 giorni) evita un sovradosaggio
accidentale arrestando automaticamente
I'iniezione di ossigeno alla scadenza della durata
programmata.

« |l termometro integrato permette di impostare in
modo autonomo le soglie di temperatura di
funzionamento. In caso di superamento dei limiti
inferiori o superiori impostati, 'OxYBoOY si arresta
automaticamente. Non appena la temperatura
rientra nei limiti impostati, 'OXYBoy riprende a
funzionare.

« |l robusto alloggiamento in acciaio inossidabile
consente un montaggio semplice e facile
garantendo un funzionamento sicuro e preciso
anche in condizioni ambientali severe.

E®APMOIMH KAI XAPAKTHPIZTIKA

« O OXYBOY XpnOIUOTIOIEITAI VIO TNV E£PAPHOYH
0o&UYOVOU Ot aépia HOPPr) OTOV OTAPUAOTIOATO,
pouaoTo A Kpaoi.

« O OxyBoyY e@appogetal kai otnv Micro- kai oTnv
Macro-o§uyévwon.

« O OxyBoy cival e@odlacpévog pe euaiodbnroug
aIoONTAPEG TTOU TTPOEPXOVTAl OTTO TNV IATPIKA
TeXvoloyia, Xapn OToug oTToioug eival TeAEiwg
atraAaypévol amd Tnv emmidpacn Tng Trieong
€106d0U Kal £§6d0ou (UYog aTABUNG POUCTOU N
KpaoloU). H povdda avTidpd OuveEXWG
aAadovTtag TIG TTEPIBAANNOVTIKEG TUVORKES (TT.X.
HEIWVOVTAG TO ASEINOHA TG PIGANG TOU 0§UYyOVoU
oe avTidpacon oTnv XapnAdtepn Trieon €l0680u
atrd TV QIAAN).

o Méow avegdptnTng autduatng Babuovounong
(kaAipTTpdpIopa) KEBE Popd TToU N povada gival
EVEPYOTIOINKEVN, PEOW TNG QvTIOTABHIONG TnNG
Bepuokpaciag, o OxyYBoy Tmpoo@épel Tnv
uwnAdTeEPN OKpPiBEId KOl POKPOTTPOBETHN
oTaBEPATNTA TV EQAPHOYT TOU OEUYOVOU.

o H amA kai e0koAn Aertoupyia Tou OxYBoy
utrooTnpideTal ammd TeXVOAoyia microprocessor
Kal LCD 08dvn pe éva atrAd pevou To oTroio gival
TTOAU €UKOAO GOV XEIPIOHO.

« O OxYyBoy Tmepléxel XpOVODIAKOTITEG
Baagiopévoug oTnv Texvoloyia quartz (atrékAion
1 Aemrté omig 100 nuépeg) o1 otroiol epéoov
evepyotroinBolv  Siac@alifouv TNV akpifn
£QOPPOYA TOU OGUYOVOU QKOMN Kal PETA TTOU
QATTEVEPYOTTOINOEI N CUCKEUN.

o AlaBéTel eEVOWPOTWHEVO BEPUOKPATIAKO EAEYXO O
OTTOI0G ETTITPETTEI TNV O§UYOVWON €VTOG €VOG
Beppokpaciakoy Trediou. Edv n Bepuokpaaia
avéBel | kaTéBel amd Ta TIpoKaBopiopéva
€TTTTEdA, N OUOKEUR Ba OTOPOTACEI AUTOPGTWG
(TrpoaipeTikd). OTtav n Beppokpacia eTTavEADE
ota TpokaBopiopéva emiTeda, o OxyBoy
autépata Ba apxioel kal TTAAI TNV eAeyxOpevn
o&uydvwon.

VININFO - LA ARQUITECTURA
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OxXYBoX

GESTION CENTRAL DEL OXiGENO
PARA LA MICRO Y LA MACRO-OXIGENACION

QUADRO CENTRALIZZATO OXYGEN MANAGER
PER LA MICRO E LA MACRO-OSSIGENAZIONE

KENTPIKOZ AIAXEIPIZTHZ O=ZYFONOY
IA MICRO- KAl MACRO-OZYI'ONQZH
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®M|CRO Y MACRO-OXIGENACION EN EL

PROCESO DE ELABORACION DEL VINO

MICRO-OXIGENACION

Bajo este concepto se entiende la adicién continua
de oxigeno durante varias etapas de la produccion
del vino. La micro-oxigenacién se emplea
principalmente en el vino tinto. En la micro-
oxigenacion el vino recibe por un periodo largo de
tiempo (varios meses) una cantidad constante y
pequeiia de oxigeno (0,5 - 0,6 mg por litro por mes).
Esta cantidad corresponde mas o menos a la
cantidad de oxigeno que el vino recibiria si estuviera
almacenado en una barrica de madera.

Los objetivos de la micro-oxigenaciéon son la
estabilizacién del color y la aceleracion del ritmo de
polimerizacion de taninos. Como resultado se
obtienen vinos tintos mas suaves y con mas cuerpo.

MACRO-OXIGENACION

La dosificacion dirigida de oxigeno durante y cerca
del final del proceso de fermentacion se conoce
como macro-oxigenacion. En la macro-oxigenacion
se afiade una cantidad correspondiente a un rango
entre 2,0 hasta 6,0 mg de oxigeno por litro por dia.
Este procedemiento se utiliza en vinos tintos y
blancos. En la fermentacioén de vino blanco se ha
mostrado que la adicién de oxigeno tiene una
influencia positiva en el producto final. Ademas, ésta
también minimiza la produccién de acido sulfhidrico.
En la fermentacién de vino tinto, el oxigeno estimula
el crecimiento de las levaduras y la estabilizacion
del color del vino.

NELLA PRODUZIONE DI VINO

MICRO-OSSIGENAZIONE

Il termine micro-ossigenazione si riferisce alla
aggiunta di ossigeno. La micro-ossigenazione viene
usata soprattutto nella produzione di vini rossi. In
questo processo una piccolissima quantita di
ossigeno viene aggiunta al vino per un lungo
periodo di tempo (0,50 — 6 mg per litro di vino per
mese). Questa quantita € comparabile a quella cheil
vino avrebbe assorbito se conservato in botti di
legno. Lo scopo di questa pratica & la stabilizzazione
del colore e I'accelerazione della polimerizzazione
del tannino. Il vino ottenuto risultera piu morbido e
rotondo.

MACRO-OSSIGENAZIONE

La Macro- ossigenazione si riferisce all’aggiunta di
ossigeno attentamente misurata durante e verso la
fine del processo di fermentazione, in quantita di
2 - 6 mg di ossigeno per litro al giorno. Questa
pratica & utilizzata sia nella produzione di vini rossi
che bianchi.

Si e notato che 'aggiunta di ossigeno verso la fine
della fermentazione dei vini bianchi ha una influenza
benefica.

Nella produzione di vini rossi l'ossigeno in
combinazione con i lieviti stabilizza il colore.

oLA MICRO E LA MACRO-OSSIGENAZIONE ®H MICRO- KAI MACRO-O=YIONQ:H

ETHN OINOMNO'IHZH

MICRO-O=YrONQzH

O 6pog micro-ouyévwon avagépetal TNV
TTPoaBrkn o§uydvou oTo kpaoi. H micro-o§uydvwon
XPNOIPOTIOIEITaI KUPiWG OTnV Trapaywyr EpuBpwv
KpaAolwyv. Ze autAv Tnv diadikacia, pia oAU pikpn
eAeyxopevn 86an ofuyodvou TTPoCTIBETAI OTO KPATi,
yia pgeydho xpoviko didatnua (0,50 - 6 mg avd Aitpo
Kpaoi kal avd pva). Autg n moodtnTa  oguydvou
QVTIOTOIXEl OKPIBWG OTNV TTOCOTNTA 0§UYGVOU TTOU
Ba atroppopouce To Kpaci péoa ot €va dpuivo
BapéAl aAAG katd TNV didpkeia TTOAU peyaAUTepou
xpovikoU OSiaoTApatog. O okomég autig Tng
Siadikaaciog €ival n oTaBepoTToinon TOU XPWHATOG
KaI N €TMITAXUVON TOU TTOAUPEPITHOU TWV TaVIVWY. To
Kpaai TTou Ba TrapayBei Ba £xel TTOAU TTI0 HAAOKES KAl
OTPOYYUAEG TAViVEG.

MACRO - O=YIONQsH

H Macro-Oguyévwaon ava@épetal OTnV TTPOCEKTIKA
TTPOaBNKN eAeyxOpevng ddong ofuyovou Katd Tnv
Sidpkela kal TTPog 1o TéAOG TG {Upwaong, oTnv
TTOoOTNTA TWV 2 — 6 Mg avd AiTpo Kal avd nuépa.
AuTA n diadikacia eQappoleTal OTNV TTAPAywWYR
T600 TWV EPUBPWY OTO KAl TWV AEUKWYV KPOATTWV.
‘Exel TapatnpnBei 6T N TTpooBrikn o§uyévou TTpog
T0 T€A0G TNG {UPWONG Tou AcukoU YAEUKOUG EXEl Hia
TTOAU B€TIKA KOl KAAR eTTiOpaan.

2Tnv TTapaywyn Tou £puBpol Kpaaiol To oguyovo
Opa padi pe TG CUUEG Kol ETMITUYXAvEl KOAR
OTaBEPOTTOINGT TOU KOKKIVOU XPWHATOG.

APLICACIONES Y PROPIEDADES

e EI OxyBox sirve para la aplicacion de oxigeno
en forma de gas alamezcla, mosto o vino.

e El OxyBox puede ser utilizado para la micro asi
como para lamacro-oxigenacion.

e El OxyBox se fija en un lugar central de la
bodega (montaje en pared)

e Puede contener hasta 16 controles individuales
de dosificaciéon. Para cada uno de ellos se
requiere un modulo de oxigeno. Cada médulo
de oxigeno puede administrar un tanque a la
vez.

e Elarmario esta disponible en dos versiones: con
cabina de acero o con cabina de acero
inoxidable.

e El OxyBox estd equipado con sensores
sensibles de la tecnologia médica, gracias a los
cuales es independiente de presiones de
entrada o de salida (altura de la columna de vino
o de mosto). Ademas, el OxyBox reacciona de
manera auténoma a cualquier cambio en las
condiciones ambientales (por ejemplo,
disminuye la presion de entrada vaciando
lentamente las botellas de oxigeno)

e Gracias a la calibracion independiente cada vez
que se enciende y a la compensacion de
temperatura, el OxyBox ofrece la mas alta
precision y estabilidad a largo plazo en la
aplicacion de oxigeno

e La operacion simple y sencilla de OxyBox es
lograda gracias a la tecnologia de micro-
procesador y a la pantalla retroiluminada con un
menu simple y facil de manejar.

e EI OxyBox contiene un cronémetro de base de
cuarzo (rango de desviacién: 1 minuto en 100
dias) que asegura la exactitud de la dosificacion
del oxigeno también después de que la unidad
se apaga cuando el temporizador esta activado.

APPLICAZIONI E CARATTERISTICHE

e L’OxyBox e usato per I'aggiunta di ossigeno in
forma gassosa al pigiato, al mosto o al vino.

o L'OxyBox puo essere utilizzato sia per la micro
che per la macro-ossigenazione.

o L’'OxyBox & previsto per essere fissato a parete,
in un punto centrale.

e Puo contenere fino a 16 regolatori di dosaggio
(moduli d’'ossigeno); ciascun modulo puo trattare
un serbatoio alla volta.

e |l quadro e disponibile in due versioni: in acciaio
verniciato oinacciaio inossidabile.

e L'OxyBox e dotato di sonde sensibili derivate
dalla tecnologia medica, grazie alla quale non
subiscono interferenze dalla pressione in entrata
o in uscita (altezza del vino o del mosto). L'unita
reagisce continuamente ai cambiamenti delle
condizioni operative (ad esempio a seguito della
minore pressione in entrata a seguito dello
svuotamento della bombola di ossigeno).

e Grazie ad una taratura indipendente ogni volta
che l'unita viene avviata , ed alla compensazione
della temperatura, 'OxyBox offre la massima
precisione ed una stabilita di lunga durata nel
dosaggio dell'ossigeno.

o Le semplici e facili operazioni del’OxYBox sono
supportate da una tecnologia a microprocessore
e da un display illuminato con un semplice menu
facilissimo da seguire.

e L'OxyBox contiene un timer al quarzo (errore di
deviazione di 1 minuto in 100 giorni) che assicura
la precisione del dosaggio di ossigeno anche
quando l'unita viene spenta quando regolata dal
timer.

E®APMOIMH KAI XAPAKTHPIZTIKA

e O OxYBox xpnoihoTroIEiTal YIa TNV £QAPHOYH
o&uyovou o€ aépia JOPPH) OTOV OTAPUAOTIOATO,
pouaoTo i Kpaoi.

e O OxYBox epappodletal kal oTnv Micro- kal oTnv
Macro-oguyovwon.

e O OxyBox TtomoBeteital oTOV TOiXO TOU
OIVOTTOIEIOU, OE VA KEVTPIKO ONUEIO.

o Mrropei va TrepIAapBavel péxpl 16 aveédptnToug
O00OUETPIKOUG EAEYKTEG (NAEKTPOVIKEG HOVADEG
o&uyovou), KaBe povada ptropei va avaAdBel pia
degapevr TNV gopd.

e O mivakag eival diaBéoigog oe dUo ekdOTEIG —
atroé xaAuBa ry atré avogeidwTo xaAuBa.

o O OxyBox eival epodiaopévog Pe euaiobnToug
aI0ONTAPEG TTOU TTPOEPXOVTAl ATTO TNV IATPIKN
Texvoloyia, Xxdpn oToug OToioug €ival TEAEIWG
atmaAAaypévol ammd Tnv €Tdpaon TG Trieong
€106d0uU Kal £§6dou (UYWog oTABUNG pouaTou N
KpaoioU). H povada avTidpd ouvexwg
aAAGovTag TIG TTEPIBAAAOVTIKEG OUVBNKEG (TT.X.
JEIVOVTAG TO Gdelaopa TG @IGANG Tou
o&uydvou oe avTidpaaon oTnv XapnAdTepn Trieon
€106d0U aTTO TV PIGAN)

o Méow avetdptnTng autépatng Babuovéunong
(kaAipTTPApIoHa) KGBE Popd TTOU N Hovada eival
EVEPYOTIOINUEVN, PECW TNG AVTIOTABUIONG TNG
Beppokpaciag, o OXYBOX Tmpoo@épel Tnv
uywnAoTEPN aKpiBela Kal PaKPOTTPOBEoUN
oTaBePATNTA TNV EQAPHOYH TOU O§UYOVOU.

e H omAf kai €UkoAn Aertoupyia Tou OXYBOX
uTTooTNPIdETal aTTé TEXVOAOYia microprocessor
Kai LCD 086vn pe éva atmAd puevou 1o oTroio eival
TTOAU €UKOAO GOV XEIPIOPO.

e O OXxYBox Tepléxel XpovodIaKOTTEG
Baoiopévoug oTnv TexvoAoyia quartz (atrékAion
1 Aemrté omig 100 nuépeg) ol oTroiol £poaoV
evepyotroinBolv diac@aAifouv TV akpifn
£QapPPOYA TOu 0o&uydvou aKOMNn Kal PETA TTou
QATTEVEPYOTTOINOEI N CUOKEUN.

VININFO - LA ARQUITECTURA @ VININFO - LARCHITETTURA @ VININFO - H APXITEKTONIKH
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'YEAST-BOOSTER

YEAST-BOOSTER
e Compacto y movil

o Para reproduccion optima, hidratacion y
estimulacion de cultivos puros de levaduras

® ACESSORIOS

KREYTR
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YEAST-BOOSTER

El Yeast Booster es un dispositivo compacto, mévil y muy fiable para la preparacion 6ptima, revitalizaciéon y
propagacion de levaduras de fermentacion.

Para alcanzar estos objetivos, el Yeast Booster cuenta con las siguientes caracteristicas:
* Control suave del calentamiento y enfriamiento
* Gestion de la nutricion de las levaduras
¢ Oxigenacion durante el proceso

Las ventajas:
» Temperaturay condiciones 6ptimas para la mezclay propagacion de levadura
 Laslevaduras activadas, una vez anadidas, inducen inmediatamente la fermentacion del depdsito de mosto.
* Facilita el trabajo y ahorra tiempo al automatizar el proceso
* Reduccion de costes
* Aumenta la calidad de fermentacion, reduciendo el riesgo de paradas; asegura la inversion implantando la
levadura utilizada
« Sencillo repetir el proceso al guardar la programacion realizada
» Uso sencillo, menu simple e intuitivo

YEAST-BOOSTER PRO & YEAST-BOOSTER MAX

Caracteristicas:

o El Yeast-Booster PRO puede activar hasta 2 kg de levadura por lote, el Yeast-Booster MAX hasta 10kg de
levadura por lote.

o Eltanque de mezcla del Yeast-Booster PRO es de 110 litros, el tanque del Yeast-Booster MAX es de 450 litro;
ambos dejando espacio suficiente parala espuma.

o Una unica conexion sirve para mover el mosto hacia y desde el contenedor, asi como para bombear la mezcla al
tanque de mosto y también realizar el ciclo de limpieza.

o Laoxigenacion se realiza durante todo el proceso de recirculacion y mezcla, enriqueciendo el medio de trabajo y
evitando trabajar en un ambiente anaerobio.

e Una cubierta de acero inoxidable y el filtro integrado contribuyen a evitar contaminacién proveniente del
ambiente.

o Sudisefio en acero inoxidable favorece la limpieza y operacion higiénica.

o Estaequipado conruedas para facilitar su movimiento.

Fases de operacion:

e Llenado
El Yeast Booster se puede llenar automaticamente con el volumen inicial indicado.

e Modo calor
Calienta la cantidad inicial hasta alcanzar la temperatura inicial. En ese momento muestra una sefal
luminosa en la pantalla. Como opcion se puede incluir una senal sonora.

e Fermentacioén
Tras anadir la levadura, la mezcla se pondra suavemente en movimiento. Cada 15 minutos se afiade mosto
desde el depdsito objetivo para nutrir la levadura y hasta alcanzar el volumen final indicado. Durante este
proceso se afiade oxigeno para enriquecer el mosto y se va enfriando la mezcla gradualmente hacia la
temperatura final.

e Vaciado
Cuando la mezcla esta lista, se bombea hacia el deposito objetivo de mosto. En pantalla se indica el volumen
que se ha bombeado.

e Limpieza
Este proceso tarda aproximadamente 10 minutos. 12 litros de agua de un cubo separado circularan en varios
pasos por todas las partes del Yeast Booster que han entrado en contacto con la mezcla (valvulas, bomba,
tuberia, etc.). Al concluir la limpieza, el agua se vuelve a bombear al cubo externo. En ese momento el Yeast
Booster se pone en modo ‘stand-by’.

OTROS MODELOS DISPONIBLES

e Yeast-Booster ECO
Variante compacta (ver fig.), se puede utilizar también para Ty ‘
dosificar suavemente otros agentes clarificantes, etc. (61t / min).
Para tratar hasta 2 kg de levadura por lote.

Yeast-Booster ECO
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VISITER NOTRE SITE INTERNET: WWW.KREYER.COM « PARA MAS INFORMACION VISITE NUESTRA PAGINA WEB: WWW.KREYER.COM « PER AVERE PIU D'INFORMAZIONI VADA SUL NOSTRO SITO INTERNET:
WWW.KREYER.COM«PARA MAIS INFORMACOES POR FAVOR VISITE NOSSA PAGINA NO INTERNET: WWW.KREYER.COM



PH

THERMOVENTILATOR, TYP PH
- MIT INTEGRIERTEM 3-WEGE-VENTIL
- MIT FERNBEDIENUNG

THERMOVENTILATOR, TYPE PH
- WITH INSIDE 3-WAY-VALVE
- WITH REMOTE CONTROL

THERMOVENTILATEUR, TYPE PH
- AVEC VANNE 3 VOIES
- AVEC TELECOMMANDE

TERMOVENTILADOR, TIPO PH
- CON VALVULA DE 3 VIiAS INTEGRADA
- CON CONTROL REMOTO

TERMOVENTILATORE, TIPO PH
- CON VALVOLA A TRE VIE INTEGRATA
- CON TELECOMANDO

KAIMATIZTIKH MONAAA, Tynoy PH
- ME ENZQMATQMENH TPIOAH BAABIAA
- ME AZYPMATO THAEKONTPOA

WTG - Wine Technology GmbH
Moselstrasse 9 ® D-54349 Trittenheim
Tel.: +49 (0) 65 07 - 938 180

Fax: +49 (0) 65 07 - 938 188
www.kreyer.com ® kreyer@kreyer.com
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®THERMO FAN, TYPE PH ®THERMOVENTILATEUR, TYPE PH
The thermo-ventilator, type PH can be used for
cooling or heating of smaller rooms with a size of
up to 600 m?, e.g. tasting rooms or offices.

®THERMOVENTILATOR, Typ PH

Der Thermoventilator, Typ PH eignet sich zum
Kihlen bzw. Heizen von kleineren Raumen,
(RaumgroBe bis ca. 600 m?3).

L'aérotherme, type PH peut étre utilise pour le
rafraichissement et le réchauffage de locaux
jusqu’a 600 m3 par exemple salles de
dégustation ou bureaux.

Die Einheiten sind in zwei GroRen lieferbar - PH
45 und PH 65 - und in jeder Umgebung leicht zu
installieren, wobei das integrierte 3-Wege-Ventil
vollig neuartige Installationsmdglichkeiten
bietet. Die Thermo-ventilatoren kénnen zudem

Those units are available in two different sizes
- PH 45 and PH 65 - and are easy to install in
every ambiance. Additionally, the integrated 3-
way valve offers totally new possibilities of
installation. An infrared remote-control is

Ces produits, disponibles en 2 tailles et
puissances — PH 45 et PH 65 — sont faciles a
installer. La vanne 3 voies offre de larges
possibilités d’utilisation. Une télécommande

bequem (ber die mitgelieferte Infrarot- included with the unit. infra-rouge estinclue.

Fernbedienung gesteuert werden.

EIGENSCHAFTEN CHARACTERISTICS CARACTERISTIQUES

o Thermoventilator mit innenliegendem 3- ¢ High-wall fan coil with an inner 3-way motor o Aérotherme mural, ventilateur tangentiel et
Wege-Ventil valve vanne motorisée 3 voies

« Bequeme Steuerung uber Infrarot-Fern- « Convenient adjustment via infrared remote Réglage facile grace a la télécommande
bedienung control infra-rouge

« Mit flexiblem Edelstahlrohr zum leichten und
bequemenAnschluss

o Leichte und schnelle Installation

e Zulassige Bedingungen:

Kuhlen:  Umgebungstemp.: 9-35°C;
Wassereingangstemp.: 5-20°C
Heizen: Umgebungstemp.:5-29°C;

Wassereingangstemp.: 35-70°C

Soft stainless steel

connection to outlet

Quick and easy installation

Working conditions:

Cooling: Ambienttemp.: 9-35°C;
Inletwater temp.: 5-20°C

Heating: Ambienttemp.:5-29°C;
Inletwatertemp.: 35-70°C

pipe, for an easy

Tuyauterie en acier inox, raccordement aisé
Installation simple et rapide

Conditions de fonctionnement:
Refroidissment: temp. ambiante: 9-35°C;
temp. entrée eau: 5-20°C
temp.ambiante: 5-29°C;
temp. entrée eau:35-70°C

Chauffage:

eTERMOVENTILADOR, TIPO PH oTERMOVENTlLATORE, TIPO PH ®KAIMATIZTIKH MONAAA, Tynoy PH
H kAipaTioTikég povadeg TUTTOU PH ptropolv va
XpnoipoTroinBolv yia wugn A BEpuavon PIKPOTEPWY
XWPwWV peyéBoug péxpl 600 m3, OTTwg yia
TTaPAdEIY A AIBOUCWY YEUTIYVWOIAG ) YPAPEIWV.

El termoventilador tipo PH esta concebido para
el enfriar y calentar espacios pequefios hasta
600 m?, como oficinas o salas de catas.

Il termoventilatore tipo PH & concepito per il
raffreddamento o il riscaldamento di spazi
piuttosto piccolifino a 600 m®.

Estas unidades estan disponibles en dos
tamafos diferentes - PH 45 y PH 65 - y son
faciles de instalar en cualquier ambiente. Por
otro lado, la valvula integrada ofrece nuevas
posibilidades de instalacién.

Los termoventiladores se pueden manejar
cémodamente con el mando a distancia por
infrarrojos, incluido en el equipo base.

Proponiamo due versioni differenti - PH 45 e
PH 65 - di queste unita chi possono essere
installati faciimente in ogni tipo d'ambiente.
Inoltre, la valvola a tre vie integrata offre nuove
possibilita d'installazione ed i termoventilatori si
regolano con facilita grazie al telecomando a
raggiinfrarossi chi & incluso nella consegna.

AuTég o1 povadeg eival diabéoiueg oe duo
dlapopeTika povtéAa — PH 45 kai PH 65 — kai gival
eUKOAO va eykataoTaBoUv o€ KAGBe Xwpo.
EmmpooBeta, n evowpatwpévn Tpiodn BaABida
TIPOOPEPEI TEAEIWG VEEG BUVATOTNTEG EYKATACTACNG.
AcUppaTto TnAEKOVTPOA UTTEPUBPWY  aKTiVWV
OUVOJEUEI TIG HOVADEG.

CARACTERISTICAS CARATTERISTICHE XAPAKTHPIZTIKA

« Termoventilador de pared con valvula de 3 .

viasintegrada
« Facilmanejo mediante el mando a distancia
« Tubo flexible de acero inoxidable para una
conexion facily comoda
« Instalacion sencilla
o Condiciones de trabajo:
Frio: Temperaturaambiente: 9-35°C;

Termoventilatore per montaggio al muro con .

valvolaintegrata

Regolazione via telecomando a
infrarossi

Con tubo in acciaio inossidabile; il tubo si fa
regolare direttamente al termoventilatore
Installazione facile e veloce

Condizioni dilavoro:

raggi

Emitoixn kAigamioTiky povada (Fan-Coil) pe
EVOWHaTWEVN TPiodn BaABida pe oepBoUOTEP.
EUkoAn pUBpIon péow aoUpuatou TNAEKOVTPOA
UTTEPUBPWV.

EUkouTTn  avoeidwTn owAfva yia €UKoAn
oUvOEDN EE650U GUUTTUKVWHATWY.

"priyyopn kai eUKOAN eykaTdoTOON

2uvBnkeg AeiToupyiag:

Temp. de entrada de agua: 5-20°C Raffreddamento: temp. ambiente : 9-35°C; wogn: gzgﬁ E;%@gﬁcz;;%gfs_ ggg
Calor: Temperaturaambiente: 5-29°C; temp. acqua (entrata): 5-20°C O¢ppavon: OEpp.II_IEpIBc'x)\AOVTO(;..: 5-29°C:
Temp. de entrada de agua: 35-70°C Riscaldamento: temp.ambiente: 5-29°C; Oepy. EI0650u vepoU: 35-70°C
temp. acqua (entrata): 35-70°C

TECHNISCHE DATEN® TECHNICAL DATA® DONNEES TECHNIQUES ® DATOS TECNICOS @ DATI TECNICI® TEXNIKA ZTOIXEIA

Modell Modelo Modell Modelo

Model Modello PH 45 PH 65 Model Modello PH 45 PH 65

Model MovTtého Model MovTého

Kiihlleistung * Potencia frigorifica * 3.7 kW 6.6 kW Wasserdurchfluss Caudal de agua

Cooling capacity * Potenza frigorifera * ’ ! Water flow rate Flusso d'acqua 0,64 m*h 1,1 m¥h
Puissance frigorifique * WukTikr amédoon * 12.500 BTU/h 22.000 BTU/h Débit d'eau Mapoxr vepol

Heizleistung (50°C)** Potencia calorifica ** 5.0 kW 8.3 KW Druckverlust Pérdida de presion

Heating capacity ** Potenza calorifica ** ’ ” Pressure drop Perdita di pressione 37 kPa 52 kPa

Puissance calorifique **

Luftvolumen

OeppavTiKr amodoon ** 17.000 BTU/h

Volumen de aire

28.000 BTU/h

Perte de charge

Wasseranschl. ein/aus

Mrwon Tieong

Racor entrada/salida agua

Air volume Volume d'aria 730 m*h 1.150 m*h Water in/out Entrata / uscita acqua Ve "

Débit d'air Mapoxn aépa Raccord entrée/sortie eau  Zuvdéoeig vepol

Gerauschpegel Nivel de ruido q / Kondensatablauf Vertedor del condensado

Noise level Livello di rumore max. ‘éé(/:;ln 49 | R ZSBéAr?In & Drain Connection Condensati 16 mm 16 mm
Niveau sonore Z1a6un BopuRou Raccord condensat 2ZUVOEOT CUUTTIUKVWHATWY

Stromaufnahme Intensidad de corriente Ventiltyp Tipo de valvula

Running current Corrente nominale 0,25A 0,48A Valve type Tipo di valvola 3way /%" 3way /%"
Intensité nominale PeUpa Aeitoupyiag Type de vanne Tumog BaABidag

Leistungsaufnahme Potencia eléctrica Netto- / Bruttomale Dimensiones neto/bruto

Power input Potenza assorbita 46 W 88 W Net/shipping dimensions Dimensioni netto/lordo RUSTEL20 (1250520280

(8)
—
q’ Puissance absorbée loxug Dimensions net/emballé KaBapég/uiktég diaotdoeig 1.080x380x290 mm 1.305x380x320 mm
> Stromversorgung Suministro eléctrico Netto- / Bruttogewicht Peso neto / bruto
e Power supply Alimentaz. di energia 220V /1Ph/50Hz 220V /1Ph/50Hz Net / Gross Weight Peso netto / lordo 15kg / 17kg 20kg /22,5kg
i~ Alimentation électrique Tpogodoaia peupaTrog Poids net / Poids brut Bdapog KaBapd/Miktd
.
; *Kiihlung / cooling / réfrigération / refrigeracion / refrigerazione / Yu&n:
; Wassereingangstemperatur/inlet water temperature / température d’entrée d'eau / temperature de entrada del agua / temperature d'entrata dell'acqua / Bepp. e10680u vepou: 7°C
; Raumlufttemperatur/indoor air temperature / température ambiante / temperatura ambiente/ temperatura d'aria ambiente / Oepp. ecwTepikoU Xwpou / Beppokpaaia: 27°C/19°C
**Heizen / heating / chauffage/ calentar / riscaldamento / ©¢ppavon:
A Wassereingangstemperatur/ inlet water temperature / température entrée d'eau/ temperature de entrada del agua/ temperature d'entrata dell'acqua / 6epp. e10650u vepoU: 50°C
Raumlufttemp. /indoor air temperature / température ambiante / temperatura ambiente/ temperatura d'aria ambiente / Bepp. ecwTePIKOU XWpou / Bepuokpaaia: 20°C

FUR WEITERE INFORMATIONEN BESUCHEN SIE BITTE UNSERE HOMEPAGE: WWW.KREYER.COM « FOR FURTHER INFORMATION PLEASE VISIT OUR WEBSITE: WWW.KREYER.COM « POUR PLUS D'INFORMATIONS VEUILLEZ

VISITER NOTRE SITE INTERNET: WWW.KREYER.COM « PARA MAS INFORMACION VISITE NUESTRA PAGINA WEB: WWW.KREYER.COM «

WWW.KREYER.COM ["A MEPIZZOTEPES MNAHPO®OPIES ENIZKEPOEITE THN |ZTOZEAIAA MAZ: WWW.KREYER.COM

PER AVERE PIU D'INFORMAZIONI VADA SUL NOSTRO SITO INTERNET:
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THERMOVENTILATOR, TYP MR
- ZUM KUHLEN UND HEIZEN VON KLEINEREN RAUMEN
- ERHALTLICH IN VIER VERSCHIEDENEN GROREN

THERMOVENTILATOR, TYPE MR
- FOR COOLING AND HEATING OF SMALL ROOMS
- AVAILABLE IN FOUR DIFFERENT SIZES

THERMOVENTILATEUR, TYPE MR
- POUR CHAUFFER ET / OU REFROIDIR LES LOCAUX DE PETITS VOLUMES
- DISPONIBLE EN QUATRE TAILLES

TERMOVENTILADOR, TIPO MR
- PARA CALENTAR Y ENFRIAR SALAS PEQUENAS
- DISPONIBLE EN CUATRO TAMANOS DIFERENTES

TERMOVENTILATORE, TIPO MR
- PER IL RISCALDAMENTO O IL RAFFREDDAMENTO DI PICCOLI LOCALI
- DISPONIBILE IN QUATRO DIVERSE CAPACITA

AEPOWYKTHPEZ, TYNOY MR
- MNA WY=H H OEPMANZH MIKPQN XQPQN
- AIAGEZIMA XE TEZSEPA AIAOOPETIKA METEGOH

WTG - Wine Technology GmbH
Moselstrasse 9 ® D-54349 Trittenheim
Tel.: +49 (0) 65 07 - 938 180

Fax: +49 (0) 65 07 - 938 188
www.kreyer.com ® kreyer@kreyer.com
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®THERMOVENTILATOR, Tyr MR

Die Thermoventilatoren MR eignen sich zum Heizen
und Kuhlen von kleineren Raumen (RaumgroRe ca.
50-500 m?), bei positiven Umgebungstemperaturen.
Wir bieten diese Einheiten in vier verschiedenen
Groéfenan-MR 75, MR 135, MR 210, MR 270 -, mit
Leistungen von 1 bis 4 kW.

Die Gerate eignen sich hervorragend zum Betrieb
mit bestehenden Kalteanlagen und kénnen leicht in
das System integriert werden. Sie sind einfach zu
installieren und aufgrund ihres Gehauses aus
robustem, recyclingfahigem ABS-Kunststoff mit
saurefester Lackierung und der Verwendung nicht
oxidierender Teile auch fiir den Einsatz in feuchten
Umgebungen, z. B. in Weinkellern, Kiihiraumen und
Lagerraumen, aber auch in Probierstuben. Das
Gehause der Thermoventilatoren kann komplett
abgenommen werden, was Reinigungs- und
Wartungsarbeiten zusatzlich erleichtert.

EIGENSCHAFTEN

« asthetisches Design; sehrleise

« robuste Ausfilhrung: hohe Widerstands-fahigkeit
bei Warmeschocks (bei hohen und tiefen
Temperaturen)

« verbesserte Hygiene durch abgerundete Ecken
(Vermeidung bakterienférdernder Ablagerungen)

« ausgeristet mit einem bzw. mehreren
Ventilatoren (@ je 200 mm)

« alle Gerateteile sind komplett zuganglich:
Waérmetauscher, Ventilatormotor, Anschlisse, ...

« einstellbare Luftungsauslasse

eTERMOVENTILADOR, TIPO MR

Los thermoventiladores del tipo SD convienen para
calentar y enfriar salas grandes y naves
(dimensiones del espacio de los 500 hasta los 2.500
m®) a temperaturas ambientes positivas. Les
ofrecemos estas unidades en cuatro tamarios
diferentes: SD 35, SD 73, SD 110, SD 148 — con
potencias de 4 hasta 17 kW.

Los aparatos estan apropriados para el uso con las
instalaciénes de refrigeracion existentes y se
integran perfectamente al sistema. Ademas se
caracterizan por su instalacion facil. Su exterior
hecho de plastico del tipo ABS, muy robusto y
reciclable, el tratamiento con barniz resistente al
acido, asi que el uso de componentes no oxidantes
permitan el uso de los aparatos en entornos
humédos como por ejemblo bodegas, camaras
frigorificas y depdsitos.

CARACTERISTICAS

« Disefio estético; muy silencioso

« Realizacion robusta: alta resistencia a choques
térmicos (temperatura altay baja)

« Higiene mejorada por angulos redondeados
(para evitar residuos que favorecen la formacion
de bacterias)

« Equipado con uno o mas ventiladores (& 200
mm)

e Todos los componentes del aparato estan
completamente accesibles: Intercambiador de
temperatura, motor del ventilador, conexiones, ...

« Salida del ventilador ajustable

®THERMO FAN, TYPE MR

The fan coil ventilators type MR are suitable for the
cooling and heating of small rooms (room sizes from
50 to 500 m?*) at positive ambient temperatures. The
MR units are available in four different sizes: MR 75,
MR 135, MR 210, MR 270 — with performances from
1to4kW.

The devices are perfectly adapted for the use with
existent chillers and can be easily integrated into the
system. The MR is characterized by its easy
installation. The casing made of robust, recyclable
plastic type ABS treated with acid-proof varnish, and
the non-oxidizing components combine to make a
device designed to be used in moist surroundings
like wine cellars, cooling rooms or store rooms, as
well as tasting rooms. The casing of the ventilators
can be completely dismounted, which helps to
facilitate cleaning and maintenance work.

CHARACTERISTICS

« Aestheticdesign; very low-noise

« Robust construction: high resistance to thermal
shocks (high and low temperatures)

« Improved hygiene through rounded angles (no
small corners where bacteria may set-in)

« Equipped with one or more ventilators (each @&
200 mm)

« All parts easily accessible: Heat exchanger,
motor of the ventilator, connections, etc.

« Adjustable ventilation outlets

oTERMOVENTILATORE, TIPO MR

| termoventilatori MR sono concepiti per il
riscaldamento ed il raffreddamento di piccoli
ambienti (con volumi degli spazi compresi trai 50 ed
i 500 m3) ad una temperatura ambiente positiva.
Essi sono disponibili in 4 diversi modelli: MR 75, MR
135, MR 210, MR 270, con potenze frigorifere da 1 a
4 kW.

Le unita sono perfettamente adatte per essere
utilizzate con esistenti impianti di refrigerazione, ai
quali possono essere facilmente integrate. Gli MR si
caratterizzano per la loro facile installazione. La
parte esternain plastica del tipo ABS , molto robusta,
riciclabile e trattata con una vernice antiacido e I'uso
di componenti non ossidanti consentono di porre i
termoventilatori in ambienti umidi come ad esempio
cantine, celle frigorifere, magazzini, ma anche nelle
sale di degustazione. Il cofano dei termoventilatori &
completamente smontabile, cio che facilita le
operazioni di puliziae manutenzione.

CARATTERISTICHE

Disegno moderno; molto silenzioso

« Costruzione robusta: alta resistenza agli shock
termici (alte e basse temperature)

« lgiene migliorata grazie all'arrotondamento degli
angoli (eliminando cosi punti di possibile sviluppo
dibatteri)

« Dotato diuno o piu ventilatori (200 mm)

e Tutti i componenti sono totalmente accessibili:
Scambiatore di calore, motore del ventilatore,
raccordi, ecc.

« Orientamento regolabile della ventilazione

®THERMOVENTILATEUR, TYPE MR

Les thermoventilateurs du type MR sont congus
pour le chauffage et le refroidissement de petites
salles (de 50 a 500 m3) a une température positive.
La gamme se décline en 4 tailles différentes: MR 75,
MR 135, MR 210, MR 270, pour des puissances
allantde 1a4 kW, selontempérature et débitd'eau.

Les appareils sont parfaitement appropriés pour une
intégration dans une installation existante. De plus
ils se caractérisent par leur facilité d'installation. La
carrosserie en ABS, trés robuste et recyclable,
garantit un haut niveau de qualité. La batterie est
traitée avec un vernissage antiacide. En outre
l'usage de composants en matiére inoxydable
(aluminium, ABS, acier inoxydable) permet
I'utilisation des appareils dans des environnements
humides, comme les caves, chais, dépéts, mais
aussi dans les salles de dégustation. De plus le MR
peut étre démonté entierement, ce qui simplifie les
travaux de nettoyage et de maintenance.

CARACTERISTIQUES

« Design esthétique; trés silencieux
« Reéalisation robuste: haute résistance aux chocs
thermiques et mécaniques.

« Hautdegré d'hygiéne grace aux angles arrondis,
qui évitent les zones de rétention (qui favorisent
le développement des bactéries), ainsi qu'a
I'absence d'éléments oxydables (visen INOX)
Equipé d'un a quatre ventilateurs (& 200 mm).
Tous les composants de I'appareil sont
entierement accessibles: Echangeur de
température, moteur du ventilateur, raccords etc.

®AEPO‘PYKTHPAZ, TYNoy MR

O1 agpoyukTripeg TUTTOU MR €givar 1Idavikoi yia wign
Kal Oéppavon PIKpWY xwpwv (a1méd 50 éwg 500 m?)
oe Betikég Beppokpaoieg. Or povadeg MR eival
d106€01ueG o€ TETTEPA DIAPOPETIKA pEYEBN — MR 75,
135,210, 270 — pe amodooelg atrd 1 éwg 4 kW.

O1 povadeg MR ceivar amoAUTwg oupBatég yia
oUVOEON PE TOUG UTTAPXOVTEG WUKTEG VEPOU Kal
pTTOpOUV €UKOAO Va EVOWMATWOOUV OTO UTTEPXOV
ouotnua. Or MR xapaktnpifovtal amé Tnv TToAU
€UKOAN eykatdoTaoh Toug. To TepiBAnua eivar TToAu
YEPO, ATTO AVOKUKAWOIUO BEPUOTTAAOTIKO UAIKO ABS
emmeCepyaopévo pe €101k oxUpaxn enTivn, Kal o€
ouvOUaOoNO PE Ta avogeidwTa e§aPTANATA TOU TOV
kaBiotouv 16avikd yia XpAon o€ uypd Kal
emBapupéva TepIBAAAOVTa OTTWG OIVOTTOIEia, KABESG
f XWPOUg atroBnikeuong Kpaolol wg ETTiong
aiBouoeg yeuolyvwoiag. To TmepiBAnua Twv
aveglioTApwy pmopei MAApwg va
atmoouvappoloynBei, TTpdyua Tou Bonbd oTov
KaBapiopd Kai TNV ouvTAPNON.

XAPAKTHPIZTIKA

o KahaioBnTog oxediaoudg; MoAU xaunAr) o1édOun
BopUpou

o XTEépEa KOTAOKEUR: MeydAn avtoxf ota Bepuikd
00K (o€ UYPNAEG Kal XapNAEG Beppokpaaieg)

o BeATiwpévn uylelvr) PHEOW OTPOYYUAEPEVWY
YWVIWV (8€V UTTAPXOUV KAEIOTEG YWVIEG OTTOU Tal
BakTApIa uTTOPOUV va GUYKEVTPWOOUV)

o E@odiaopévor pe évav 1 TEPIOCOTEPOUG
avepIoTAPEG (DiGpeTpog @ 200 mm o KAEBE Evag)

« OAa 10 pépn Tou eUKOAa TTPooBAaipa: ZToIxEio,
KIVNTAPAG AVEUIOTHPA, CUVOETEIG, KATT.

o Pubpigépeva atopia e§6dou aépa

TECHNISCHE DATEN® TECHNICAL DATA® DONNEES TECHNIQUES ® DATOS TECNICOS @ DATI TECNICI® TEXNIKA ZTOIXEIA

Modell Modelo

Model Modello MR 75 MR 135 MR 210 MR 270
Model MovtéAho

Leistung Potencia

Performance Potenzialita 1,0 kW * 1,9 kw * 3,1kw* 4,1 kW™
Puissance Amoédoon

RaumgréRe bis Dimensiones max. de la sala

Room size up to Dimensioni del’ambiente 50 m3 ** 100 m* ** 250 m* ** 500 m® **
Dimensions de la salle ‘Oykog XWwPou £wg

Luftvolumen Volumen de aire

Air volume Volume d'aria 290 m*h 580 m*h 870 m*h 1.160 m*h
Débit d'air Mapoxn aépa

Wasseranschl. ein / aus Conexion entrada/salida agua

Water in / out Raccordi entrata/uscita acqua 3/8 3/8 " 1/2* 1/2*
Raccord entrée / sortie eau In / Out vepou

Ventilator Ventilador

Ventilator Ventilatore 230V / 1Ph/ 50-60Hz / 1.500 U/min

Ventilateur AvepioTipag

Wurfweite / blow range / projection
N° x @ 300mm
W max / A max

Dimensiones neto / bruto
Dimensioni netto / lordo
KaBapég / PIKTEG DIaoTACEIG

Netto- / Bruttomafe
Net/shipping dimensions
Dimensions net / emballé

Peso neto / bruto
Peso netto / lordo
Bdpog KaBapd/Mikté

Netto- / Bruttogewicht
Net / Gross Weight
Poids net / Poids brut

*

TIG OUVORKEG TTEPIBAAAOVTOG

3kg/6,5kg 9,5kg / 11,5 kg 15kg/ 18 kg

3m 3,5m 4m 4,5m

1 2 3 4
1x38 / 1x0,24 2x38/2x0,24 3x38 / 3x0,24 4x38/4x0,24

514x438x210mm  784x438x210mm  1.174x438x210mm 1.504x438x210mm
600x520x240mm  930x520x240mm  1.260x520x240mm 1.590x520x240mm

20 kg /23,5 kg

abhéangig von 6rtlichen Gegebenheiten / dependent on the ambient conditions / dépendant des conditions locales / dependiente de las condiciones locales / in funzione delle condizioni ambiente / e§aptaral amréd

**abhangig von Isolierstarke und Standort/ dependent on the room-isolation and location / dépendant de I'épaisseur de I'isolation et de 'emplacement/ dependiente del espesador del aislamiento y del
emplazamiento/in funzione dellisolamento e dell'ubicazione (in superficie, interrato) / eapTaTal aTréd TNV HOVWAN TOU XWPOU KAl TOV TTPOCAVATONOHO

FUR WEITERE INFORMATIONEN BESUCHEN SIE BITTE UNSERE HOMEPAGEI WWW.KREYER.COM «FOorR FURTHER INFORMATION PLEASE VISIT OUR WEBSITE: WWW.KREYER.COM «POUR PLUS D'INFORMATIONS VEUILLEZ
VISITER NOTRE SITE INTERNET: WWW.KREYER.COM « PARA MAS INFORMACION VISITE NUESTRA PAGINA WEB: WWW.KREYER.COM «
WWW.KREYER.COM ["A MEPIZZOTEPES MNAHPO®OPIES ENIZKEPOEITE THN |ZTOZEAIAA MAZ: WWW.KREYER.COM
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THERMOVENTILATOR, TYP SD
- ZUM KUHLEN UND HEIZEN VON GROREREN RAUMEN UND HALLEN
- ERHALTLICH IN VIER VERSCHIEDENEN GROREN

THERMOVENTILATOR, TYPE SD
- FOR COOLING OR HEATING OF LARGE ROOMS AND HALLS
- AVAILABLE IN FOUR DIFFERENT SIZES

THERMOVENTILATEUR, TYPE SD
- POUR CHAUFFER ET REFROIDIR DE GRANDES SALLES ET DES HALLES
- DISPONIBLE EN QUATRE FORMATS DIFFERENTS

TERMOVENTILADOR, TIPO SD
- PARA CALENTAR Y ENFRIAR SALAS GRANDES Y NAVES
- DISPONIBLE EN CUATRO TAMANOS

TERMOVENTILATORE, TIPO SD
- PER IL RISCALDAMENTO O IL RAFFREDDAMENTO DI GRANDI LOCALI E MAGAZZINI
- DISPONIBILE IN QUATRO DIVERSE CAPACITA

AEPOWYKTHPEZ, TYNOY SD
- 1A WY=H H ©EPMANZH MEFAAQN XQPQN KAI AIOOYZON
- AIAGEZIMA XE TEZZEPA AIAGOPETIKA METEOH

®

WTG - Wine Technology GmbH
Moselstrasse 9 ® D-54349 Trittenheim
Tel.: +49 (0) 65 07 - 938 180

Fax: +49 (0) 65 07 - 938 188
www.kreyer.com @ kreyer@kreyer.com
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®THERMOVENTILATOR, Typ SD

Die Thermoventilatoren des Typs SD eignen
sich zum Heizen und Kihlen von gréReren
Raumen und Hallen (RaumgréRe ca. 500 - 2.500
m3), bei positiven Umgebungstemperaturen. Wir
bieten diese Einheiten in vier verschiedenen
GroRenan-SD 35,SD 73, SD 110, SD 148 -, mit
Leistungen von 4 bis 17 kW.

Die Gerate eignen sich hervorragend zum
Betrieb mit bestehenden Kalteanlagen und
kénnen leicht in das System integriert werden.
Sie sind einfach zu installieren und aufgrund
ihres Gehauses aus robustem, recycling-
fahigem ABS-Kunststoff mit saurefester
Lackierung und der Verwendung nicht
oxidierender Teile auch fiir den Einsatz in
feuchten Umgebungen, z. B. in Weinkellern,
Kuhlrdumen und Lagerhallen.

EIGENSCHAFTEN

« asthetisches Design; sehrleise

o robuste Ausfihrung: hohe Widerstands-
fahigkeit bei Warmeschocks (bei hohen und
tiefen Temperaturen)

« verbesserte Hygiene durch abgerundete
Ecken (bakterienférdernde Ablagerungen
werden vermieden

e ausgerlstet mit einem bzw. mehreren
Ventilatoren (& je 300 mm)

eTERMOVENTILADOR, TIPO SD

Los thermoventiladores del tipo SD convienen
para calentar y enfriar salas grandes y naves
(dimensiones del espacio de los 500 hasta los
2.500 m?) a temperaturas ambientes positivas.
Les ofrecemos estas unidades en cuatro
tamarnos diferentes: SD 35, SD 73, SD 110, SD
148 — con potencias de 4 hasta 17 kW.

Los aparatos estan apropriados para el uso con
las instalaciones de refrigeracion existentes y se
integran perfectamente al sistema. Ademas se
caracterizan por su instalacion facil. Su exterior
hecho de plastico del tipo ABS, muy robusto y
reciclable, el tratamiento con barniz resistente al
acido, asi que el uso de componentes no
oxidantes permitan el uso de los aparatos en
entornos humédos como por ejemblo bodegas,
camaras frigorificas y depésitos.

CARACTERISTICAS

« Disefio estéctico; muy silencioso

o Realizacién robusta: alta resistencia a
choques térmicos (temperatura alta y baja)

« Higiene mejorada por angulos redondeados
(para evitar residuos que favorecen la
formacién de bacterias)

« Equipado con uno o mas ventiladores (& 300
mm)

®THERMO FAN, TYPE SD

The fan coil ventilators type SD are suitable for
the cooling and heating of large rooms and halls.
(room sizes from 500 - 2,500 m?) at positive
ambient temperatures. The SD units are
available in four different sizes - SD 35, SD 73,
SD 110, SD 148 -, with performances from 4 to
17 kW.

The devices are perfectly suitable for the use
with existent chillers and can be easily integrated
into the system. The SD is characterized by its
easy installation. The casing made of robust,
recyclable plastic type ABS treated with acid-
proof varnish, and the non-oxidizing
components combine to make a device
designed to be used in moist surroundings like
wine cellars, cooling rooms or store rooms.

CHARACTERISTICS

« Aestheticdesign; very low-noise

¢ Robust construction: high resistance to
thermal shocks (high and low temperatures)

« Improved hygiene through rounded angles
(no small corners where bacteria may set-in)

« Equipped with one or more ventilators (each
@300 mm)

TERMOVENTILATORE, TIPO SD

| termoventilatori del tipo SD sono concepiti per il
riscaldamento ed il raffreddamento di grandi
ambienti e magazzini (con volumi degli spazi
compresi tra i 500 ed i 2.500 m3) ad una
temperatura ambiente positiva. Essi sono
disponibili in quatro diversi modelli: SD 35, SD
73, SD 110,SD 148, con potenze frigorifere da 4
a17kw.

Le unita sono perfettamente adatte per essere
utilizzate con esistenti impianti di refrigerazione,
ai quali possono essere facilmente integrate. Gli
SD si caratterizzano per la loro facile
installazione. La parte esterna in plastica del tipo
ABS , molto robusta, riciclabile e trattata con una
vernice antiacido e l'uso di componenti non
ossidanti consentono di porre i termoventilatori
in ambienti umidi come ad esempio cantine,
celle frigorifere e magazzini.

CARATTERISTICHE

« Disegno moderno; molto silenzioso

e Costruzione robusta: alta resistenza agli
shock termici (alte e basse temperature)

« lgiene migliorata grazie all'arrotondamento
degli angoli (eliminando cosi i punti di
possibile (sviluppo di batteri)

« Dotato diuno o piu ventilatori (& 300 mm)

®THERMOVENTILATEUR, TYPE SD

Les thermoventilateurs du type SD sont congus
pour le chauffage et le refroidissement de
grandes salles et de halls (dimensions de
I'espace de 500 a 2.500 m?) a une température
positive. La gamme se décline en 4 tailles: SD
35, SD 73, SD 110, SD 148 — avec des
puissances de 4 a 17kW.

Les appareils sont parfaitement appropriés pour
une intégration dans une installation existante.
De plus ils se caractérisent par leur facilité
d'installation. La carrosserie en ABS, frés
robuste etrecyclable, garantie un haut niveau de
qualité. La batterie est traitée avec un
vernissage antiacide. En outre l'usage de
composants en matiére inoxydable (aluminium,
ABS, acier inoxydable) permet l'utilisation des
appareils dans des environnements humides,
comme les caves, chais, ou dépots.

CARACTERISTIQUES

« Design esthétique; trés silencieux

o Réalisation robuste: haute résistance aux
chocs thermiques (températures hautes et
basses)

e Haut degré d'hygiéne grace aux angles
arrondis, qui évitent les zones de rétention
(qui favorisent le développement des
bactéries), ainsi qu'a I'absence d'éléments
oxydables (vis en acierinoxydable)

o Equipé d'unaquatre ventilateurs (& 300 mm)

®AEPO‘PYKTHPAZ, Tynoy SD

O1 agpoyukTrpeg TUTTOU SD givar 1Idavikoi yia yign
Kal Béppavon HeydAwv Xwpwv Kal aiBoucwy (atrd
500 éwg 2.500 m?) oe BeTikég Beppokpaaieg. Ol
povadeg SD ceival diaBéoiyeg oe TéOoOEpPA
SlaopeTikd peyédn—SD 35, SD 73, SD 110, SD 148
—peatmodooelg aTmo 4 £wg 17 kW.

O1 povadeg SD eival amoAUTwg oupparég yia
oUVOEON PE TOUG UTTAPXOVTEG WUKTEG veEPOU Kal
pTTOpOUV €UKOAO Va eVOWHATWOOUV OTO UTTAPXOV
ouotnua. Or SD xapaktnpidovtal amd TNV TTOAU
€UKOAN eykatdoTact) Toug. To TepiBAnua eival TToAU
vEPS, aTrd avakukAwaoIPo BeppotrAaaTiké uNkO ABS
emegepyaopévo pe €IdIKr oxUpaxn pnTivn, Kol o€
ouvdUaOPG pE Ta avogeidwTa e§apTANATE TOU TOV
kaBiotouv 18aviké yia XpAon o€ uypd Kal
emRapupéva TTEPIBAAOVTA OTIWG oIvoTTolEia, KABEG
1) XWPOUG aTToBrKEUoNG KPaoIoU.

XAPAKTHPIZTIKA

+ KahaioBntog oxediaouog

o [ToAU xaunAr o1édBun BopuBou

o XTépea kataokeun: MeydAn avroxr ota Bepikd
00K (o€ UPNAEG Kal XapnAEG Bepuokpaaieg)

o BeATiwpévn uyielvh) PECW OTPOYYUAEUEVWY
YWVIWV (8eV UTTAPXOUV KAEIOTEG YWVIEG OTTOU TO
BakTApia yTTopoUV va GUYKEVTPWBOOUV)

o« Eq@odiaocpévol pe évav 1 TePIcCOTEPOUG
avepioTApag (didueTpog @ 300 mm o kaBe évag)

TECHNISCHE DATEN® TECHNICAL DATA® DONNEES TECHNIQUES ® DATOS TECNICOS @ DATI TECNICI® TEXNIKA ZTOIXEIA

Modell Modelo

Model Modello SD 35 sD73 SD 110 SD 148
Model MovTého

Leistung Potencia

Performance Potenzialita 4,1 kW * 8,3 kW * 12,8 kW * 17,7 kW *
Puissance Amédoon

RaumgréRe bis Dimens. max. de la sala

Room size up to Dimensioni dell’ambiente 500 m* ** 800 m* ** 1.500 m? ** 2.500 m* **
Dimensions de la salle ‘Oykog XWpPou £wg

Luftvolumen Volumen de aire

Air volume Volume d'aria 1.430 m*h 2.910 m¥h 4.390 m*h 5.870 m*h
Débit d'air Mapoxn aépa

Wasseranschl. ein / aus Conexion entrada/salida agua

Water in / out Raccordi entrata/uscita acqua A 2 1 1
Raccord entrée / sortie eau In / Out vepou

Ventilator Ventilador

Ventilator Ventilatore 230V / 1Ph / 50-60Hz / 1.500 U/min

Ventilateur AvepioTipag

Wurfweite / blow range / projection
N° x @ 300mm
W max / A max

Dimensiones neto / bruto
Dimensioni netto / lordo
KaBapég / PIKTEG DIAOTAOEIG

Netto- / Bruttomafe
Net/shipping dimensions
Dimensions net / emballé

Peso neto / bruto
Peso netto / lordo
Bapog KaBapd/Mikté

Netto- / Bruttogewicht
Net / Gross Weight
Poids net / Poids brut

*

TIG OUVOAKeG TTEPIBAANOVTOG

710x410x460mm
730x510x460mm

12m 13m 14m 14m

1 2 3 4
1x102/ 1x0,44 2x102 / 2x0,44 3x102 / 3x0,44 4x102 / 4x0,44

18 kg /21 kg 33kg / 37 kg 46 kg / 55 kg 63 kg /77 kg

1.170x410x460mm 1.630x410x470mm  2.090x410x480mm
1.200x510x460mm  1.650x550x560mm  2.120x550x560mm

450 mini 410

abhéangig von 6rtlichen Gegebenheiten/ dependent on the ambient conditions / dépendant des conditions locales / dependiente de las condiciones locales / in funzione delle condizioni ambiente / e§aptaral amréd

**abhangig von Isolierstérke und Standort/ dependent on the room-isolation and location / dépendant de I'épaisseur de I'isolation et de 'emplacement/ dependiente del espesador del aislamiento y del
emplazamiento/in funzione dell'isolamento e dell'ubicazione (in superficie, interrato) / eEapTéTal a6 TNV HGVWON TOU XWPOU KAl TOV TIPOCAVATOMTHO

FUR WEITERE INFORMATIONEN BESUCHEN SIE BITTE UNSERE HOMEPAGEI WWW.KREYER.COM «FOorR FURTHER INFORMATION PLEASE VISIT OUR WEBSITE: WWW.KREYER.COM «POUR PLUS D'INFORMATIONS VEUILLEZ
VISITER NOTRE SITE INTERNET: WWW.KREYER.COM « PARA MAS INFORMACION VISITE NUESTRA PAGINA WEB: WWW.KREYER.COM «
WWW.KREYER.COM ["A MEPIZZOTEPES MNAHPO®OPIES ENIZKEPOEITE THN |ZTOZEAIAA MAZ: WWW.KREYER.COM

PER AVERE PIU D'INFORMAZIONI VADA SUL NOSTRO SITO INTERNET:
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WTG - Wine Technology GmbH
Moselstrasse 9 ® D-54349 Trittenheim
Tel.: +49 (0) 6507 - 93 81 80

Fax: +49 (0)65 07 - 93 81 88
www.kreyer.com ® kreyer@kreyer.com
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APLICACIONES DE LOS INTERCAMBIADORES DE CALOR

Las placas, espirales y tubos son los intercambiadores mas eficaces. Estando sumergidos en vino o mosto, el contacto directo posibilita que puedan calentar o enfriar
eficientemente.

Aplicaciones principales:

Enfriar o calentar mosto o vino

Reduccion biologica de acidos

Estabilizacion del vino

Regulacién de latemperatura de fermentacion

Almacenamiento del vino atemperatura constante hasta su embotellado

> PLACASEP

Las placas EP permiten controlar la temperature durante la fermentacion alcohdlica y la reduccion biologica de acidos. Son
de acero inoxidable con superficie electro-pulida.

Estan disponibles en varios tamafios de forma que encajan perfectamente en diversos depdsitos. Asi mismo se pueden
utilizar en depositos de varios materiales (acero inoxidable, hormigén, esmaltados, PVC y Madera). También se pueden
utilizar en tanques de grandes volumenes.

Se colocan dentro del depésito, conectados a la red de refrigeracion. Asi, al circular el agua por ellos, se transfiere el frio al
medio en fermentacién y se absorbe el calor. De la misma manera se pueden utilizar para calentar. Se utilizan generalmente
para enfriar mosto y vino mediante agua corriente o agua fria procedente de un equipo refrigerador.

DATOS TECNICOS

« Varios modelos / tamafios disponibles

Para recipientes entre 500 y 100.000 litros, segiin modelo, tamafio y nimero de placas
Placas para depositos mas grandes — bajo pedido

Conexiones: %2”0%”", 300mm (de los cuales 100 roscados), seguin el modelo

Presion de trabajo maxima: 3 bar.

’ SERPENTINES KSR

Los Serpentines KSR estan construidos con tubo de acero inoxidable (& 18mm). La superficie esta electro-pulida y estan
anclados con firmes varillas que acaban como soporte de pie estable.

Su principal ventaja es la gran superficie de contacto disponible, aumentando la capacidad de intercambio. Su principal
aplicacion es entinas y toneles de vino tinto.

Hay cuatro tamafios disponibles. Se pueden utilizar en depodsitos de varios materiales (acero inoxidable, hormigén,
esmaltados o PVC asi como en barricas) con volimenes de 2.000 a 5.000 litros.

DATOS TECNICOS

Disponible en 4 modelos: KSR 10/15/20/25

Diametro: de 274mm a 360mm seguln el modelo

Altura: de 1,00m a 1,90m (con otros 200mm para conexiones)
Para depositos de 2.000It a 5.000 litros

Conexiones: %" con rosca exterior

> TuBOS FLEXIBLES KRI

Los tubos flexibles KRI encajan perfectamente para enfriar o calentar pequefios volumenes (de unos 500 a 4.000 litros). Son
de acero inoxidable y llevan un tubo interior flexible de PVC. La flexibilidad permite introducir suficiente superficie de
intercambio incluso en lugares estrechos, como puede ser el caso de salas con techos bajos.

Los tubos KRI se pueden utilizar en depésitos de acero inoxidable, hormigon, esmaltados, PVC y de madera. Se cuelgan de
la boca del dep6sito. El agua circula por ellos transfieriendo frio al medio en fermentacion y llevandose el calor. También se
pueden utilizar para calentar. Su principal ventaja es que se pueden montar facilmente y en cualquier momento, incluso en
depositos llenos.

Los modelos vienen con un didmetro de 35mm y longitudes de 0,6m a 8m, con una superficie de intercambio de unos 0,3m’
por metro de longitud.

DATOS TECNICOS

Seis modelos: KRI06/15/25/35/50/80

Longitud: 0,60m—8,00m, segtin el modelo

Para depositos de 700It a 8,000It, segiin el modelo
Conexiones: Entrada 2" rosca exterior; Salida 2" rosca interior
Aplicable para aperturas como minimo DIN 40

Presion de trabajo maxima: 3 bar

> TuBO DE FRiO CON TUBO DE FERMENTACION KR-COMPLETE

Los tubos KR-COMPLETE encajan para depodsitos pequefios (de 500It a 4000It). Son de acero inoxidable, equipados
conexiones de montaje rapido. Viene con tubo de fermentacion de cristal, que permit comprobar la intensidad de
fermentacion de un vistazo. Estos se fijan en un tapon de silicona que se acopla al orificio superior de la barrica.

El KR-COMPLETE se puede utilizar en depdsitos de acero inoxidable, hormigén, esmaltados, PVC y de madera. También se
puede introducir con el depésito lleno.

Esta disponible en cinco tamafios, con longitudes de tubo de 2 a 10 metros. Estos tubos se doblan sobre si mismos,
ocupando de 1 a5 metros.

FUR WEITERE INFORMATIONEN BESUCHEN SIE BITTE UNSERE HOMEPAGE: WWW.KREYER.COM+ FOR FURTHER INFORMATION PLEASE VISIT OUR WEBSITE: WWW.KREYER.COM+ POUR PLUS D'INFORMATIONS VEUILLEZ
VISITER NOTRE SITE INTERNET: WWW.KREYER.COM « PARA MAS INFORMACION VISITE NUESTRA PAGINA WEB: WWW.KREYER.COM « PER MAGGIORI INFORMAZIONI VOGLIATE VISITARE IL NOSTRO SITO WEB:
WWW.KREYER.COM« MAMEPIZZOTEPEZ MAHPO®OPIEZ ENIZKEPTEITE THN IIZTOZEAIAAMAZ XTO INTERNET: WWW.KREYER.COM

E Se cuelgan de la boca del depésito. El agua circula por ellos transfieriendo frio al medio en fermentacion y llevandose el calor. !
8 También se pueden utilizar para calentar. 5
—
9 DATOS TECNICOS ‘
() « Cinco modelos: KR-Complete 20/40/60/80/ 100 ‘
F ] « Longitud deltubo: 2,00m - 10,00m, segtin el modelo §
-‘_ » Paradepdsitos de 500 Ita 3,000 It, segtin el modelo \
; « Conexiones: Encajes rapidos !
; « Presionde trabajo maxima: 6 bar

A




FLOTATIONSANLAGE K s K

ZUR MOSTVORKLARUNG

FLOTATION UNIT
FOR PRE-CLEARING OF MUST

INSTALLATION DE FLOTTATION
POUR LE DEBOURBAGE DU MOUT

INSTALACION DE FLOTACION
PARA LA CLARIFICACION DEL MOSTO

IMPIANTO DI FLOTTAZIONE
PER LA CHIARIFICAZIONE DEL MOSTO

MONAAA ENINAEYZHX
A TAXYTATH MPOZYMQTIKH AMOAAZNQ:H MAEYKOYZ
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®FLOTATIONSANLAGE KSK

Die Flotationsanlage KSK dient zur Vorklarung
von weiflem und rotem Most und tragt somit zur
Steigerung der Weinqualitat bei.

MERKMALE / VORTEILE

e Zugabe von Enzymen, Kohle und Bentonit
vor dem Flotationsprozess problemlos
mdglich.

« Feststoffanteil flotierter Moste unter 1 %.

« Betrieb mit Frischluft, Sterilluft oder Stickstoff
maoglich.

« Teilweise Oxidation der freien Phenole bei
Verwendung von Luft oder Stickstoff.

« Exaktes Nadelregulierventil fur Luftdosierung
(inkl. Durchflussmesser).

« Feinstblasige Gassattigung des Mostes Uber
ein spezielles Mischersystem.

« Kompressor nicht mehr notwendig.

e Grad der Mostvorklarung durch Probe-
entnahme einfach bestimmbar.

« Gelatinedosierung direkt tiber den Tank oder
Zudosierung Uber Regelhahn (Option).

elNSTALACION DE FLOTACION KSK

La instalacion de flotacion KSK ayuda a mejorar
la calidad del vino mediante la clarificacion de
mosto blanco y rojo.

CARACTERISTICAS / VENTAJAS

« La adicién de enzimas, carbén o bentonita
antes del proceso de flotacion no plantea
problemas.

o Después de la flotacién el contenido de
sélidos en suspension es inferioral 1 %.

« Proceso posible con aire fresco, aire estéril o
nitrégeno.

« Oxidacién parcial de los fenoles libres por la
utilizacion de aire o nitrégeno.

« Dosificacion precisa del aire por una valvula
de inyeccion (caudalimetro incluido).

« Mostos saturados de microburbujas
gaseosas gracias a un sistema especial de
mezcla.

« No es necesaria
compresor.

o Grado de clarificacién del mosto facil de
determinar mediante la toma de muestras.

« Dosificacion de la gelatina directamente en la
cuba de mosto o mediante llave (opcion).

la utilizacion de un

®FLOTATION UNITKSK

The flotation unit KSK helps you to improve the
wine quality by preliminary sedimentation of
white and red must.

CHARACTERISTICS /| ADVANTAGES

L'impianto di

Enzymes, carbon and bentonite can be
added without difficulties prior to the initiation
of the flotation process.

Solids content of the floated must inferior to 1
%.

Possibility of using fresh air, sterile air or
nitrogen.

Partial oxidation of free phenols when using
airor nitrogen.

Needle-type control valve enabling the
proportioning of air with utmost precision (incl.
flow meter).

Micro-bubble gas saturation of the must by
means of a special mixing system.
Acompressoris no longer required.

Degree of must sedimentation easy to control
by sampling.

Gelatine proportioning directly at the reservoir
orusing a separate regulating line (option).

oIMPlANTo DI FLOTTAZIONE KSK

flottazione KSK serve alla

chiarificazione di mosti bianchi e rossi per
migliorare la qualita del vino.

CARATTERISTICHE / VANTAGGI

L'aggiunta di enzimi, di carbone o di bentonite
prima del processo non crea problemi.

Dopo la flottazione la parte dei solidi sospesi
einferiore all' 1 %.

Funzionamento con aria fresca,
sterilizzata o con azoto.

Ossidazione parziale dei fenoli liberi con
I'utilizzo di aria 0 azoto.

Dosaggio preciso dell'aria con una valvola di
iniezione (flussimetro incluso).

Mosti saturati di micro-bollicine gassose
grazie ad un sistema di miscelazione
particolare.

Compressore non piu necessario.

Grado di chiarifica del mosto determinabile
mediante prelievo di campioni.

Dosaggio della gelatina direttamente sopra la
vasca o mediante rubinetto di regolazione
(opzione).

aria

®|NSTALLATION DE FLOTTATION KSK

L'i

nstallation de flottation KSK sert au

débourbage de mo(t blanc et rouge dans le but
d’améliorer la qualité de votre vin.

CARACTERISTIQUES / AVANTAGES

L'addition d'enzymes, de charbon ou de
bentonite avant le processus ne pose pas de
problémes.

Aprés la flottation la teneur en matiére en
suspension estinférieure a1 %.

Processus possible avec de l'air frais, de I'air
stérile ou de l'azote.

Oxydation partielle des phénols libres par
I'utilisation de I'air ou de I'azote.

Dosage précis de l'air par une vanne a
pointeau (débimeétre inclus).

Modats saturés de micro-bulles gazeuses
grace a un systéme de mélange particulier.
Suppression de ['utilisation d'un
compresseur.

Réglage de la clarification du modt par
prélévementd'échantillons.

Dosage de la gélatine directement dans la
cuve de mo(t a traiter ou par pompe doseuse
(option).

®MONAAA EnINAEYzZH:Z KSK

(0]

povadeg emimAeuong KSK cag Bonbouv va

BeATILOOETE TTOAD OIKOVOMIKG TRV TTOIOTNTA TOU

KpaoioU

MéOw TNG TPOJUMWTIKAG

ATTOAGOTTWONG TOU AEUKOU Kal pogé YAEUKOUG.
XAPAKTHPIZTIKA / TIAEONEKTHMATA

MnkTIVOAUTIKG €vqupa, AavBpakag R
UTTEVTOVITNG UTTOPOUV va TTPOaTEBOUV XWwpig
TPORANUa TpIv TNV €vapén Tng diadikaoiag
€TTiITTAEUONG.

Z1eped 1ICAUOTO OTOV POUCTO HETA TNV
emimAeuon Aiyotepa atré 1%.

AuvatétnTta XxpAong oTHOO@aIpIKOU aépa,
ATTOOTEIPWHEVOU aépa r adwTou.

Mepikr) ogeidwaon eAelBepwV PaIvOAWV OTaV
XPNOIPOTIOIEITE aépa iy AlwTO.

BaABida eAéyyxou TUTTOU-BeEAOVOG TTOU
EMTPETTEI TNV avaAoyia adwTtou i agpa pe
UEYIOTN OKPIBEIO (CUUTT. HETPNTAG PONG)
Anpioupyia HIKPO-QUOOAIdWY yia TOV
KOPEOUO TOU POUCTOU PE QEPIO PEOW €EVOG
€101K0U OUOTAPATOG PiCEWG.

Agv aTTQITEITAI 0EPOCUPTTIECTAG

EukoAog éAeyxog Babuol BoAepdtnTag Tou
HouoTou péow SelypaToAnWiag.

MpooBrkn avahoyiog CeAativng arreubeiag
otnv de€apevn 1 péow Tng €19IKNAG BaABidag
NG povadag.

Foérdermenge Potencia de flotacion
Delivery volume Potenza diflottazione
Débit en flottation Oykog eTriTTAEUGNG
Spannung Tension

Voltage Tensione

Tension Téon

Frequenz Frecuencia
Frequency Frequenza
Fréquence ZuxvoTnTa

Betriebsstrom max.
Operational current max.

Courant de service max. PeUpa Aeitoupyiag max.
Anschlussleistung Potencia

Capacity Potenza

Puissance loxUg kivnTipa

Corriente de servicio max.
Corrente di servizio mass.

KSK 6.000 KSK 10.000
I/h 6.000 10.000
Vv 230/400 230/400
Ph/Hz 50 50
A 11,4/6,6 13,5/7,38
kW 3,0 3,7

TECHNISCHE DATEN @ TECHNICAL DATA ® DONNEES TECHNIQUES ® DATOS TECNICOS @ DATI TECNICI ® TEXNIKA XTOIXEIA

KSK 15.000 KSK 20.000 KSK 35.000
15.000 20.000 35.000
400 400 400
3/50 3/50 3/50
15 18,6 231
5,5 75 1

FUR WEITERE INFORMATIONEN BESUCHEN SIE BITTE UNSERE HOMEPAGE: WWW.KREYER.COM « FOR FURTHER INFORMATION PLEASE VISIT OUR WEBSITE: WWW.KREYER.COM « POUR PLUS D'INFORMATIONS VEUILLEZ

VISITER NOTRE SITE_INTERNET: WWW.KREYER.COM «

PARA MAS INFORMACION VISITE NUESTRA PAGINA WEB: WWW.KREYER.COM «

WWW.KREYER.COM«["IA [EPIZZOTEPES MAHPO®OPIES MAPAKAAOYME ENISKE®OEITE THN ISTOSEAIAAMAS: WWW.KREYER.COM

PER AVERE

PIU D'INFORMAZIONI VADA SUL NOSTRO SITO INTERNET:



BAG IN BOX-FULLANLAGE

HALBAUTOMATISCHE ANLAGE, TYP KBA 45 & KBA 45 LIGHT

BAG IN BOX FILLING MACHINE
SEMIAUTOMATIC UNIT, TYPE KBA 45 & KBA 45 LIGHT

REMPLISSEUSE BAG IN BOX
UNITE SEMIAUTOMATIQUE, TYPE KBA 45 & KBA 45 LIGHT

EMBOTELLADORA BAG IN Box
UNIDAD SEMIAUTOMATICA, Tiro KBA 45 & KBA 4 GHT

RIEMPITRICE BAG IN BOX
UNITA SEMIAUTOMATICA, TiPO KBA 45 & KBA 45 LIGHT

FEMIZTIKH MHXANH AZKQN . Bl B
HMIAYTOMATH MHXANH, TYNoY KBA 45 & KBA 45 LIGHT |

i

<&
n

A |

.- 1ny =

3
o
m
Z
Q
<
11]
°
3
o
m
Z
Q
<
11]
®
3
o
m
Z
Q
<
11]
°
3
o
m
Z
Q
<
11]
°
3
o
m
Z
Q
<
11]
®
3
o
m
Z
Q
<
11]

WTG - Wine Technology GmbH
Moselstrasse 9 ® D-54349 Trittenheim
Tel.: +49 (0) 65 07 - 938 180

Fax: +49 (0) 65 07 - 938 188
www.kreyer.com ® kreyer@kreyer.com
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Diese kompakte, mobile Bag in Box-Fullanlage in
robuster Bauweise ist geeignet fiir BiB von 2 bis 20
Liter. Die Anlage ist vollstindig aus Edelstahl
hergestellt und auf Rollen fahrbar.

Der Haltetisch fiir die Kartons ist in der Hoéhe
verstellbar, wobei der Tisch der KBA 45 zusatzlich
mit Rollen zum Ablaufen der Kartons ausgestattet
ist. AuBerdem ist mit der KBA 45 die Heilflillung von
Fruchtsaften bis 85°C maglich.

Die Anlage funktioniert in vier Schritten: Abheben
des Ausgiefers, Luftabsaugung, automatische
Fillung, Befestigung des AusgieRers.

AUSSTATTUNG

« Pumpe aus Edelstahl: Leistung 80 Hi/h.

« Manometer zur Kontrolle des Unterdrucks im
Beutel.

« Einrichtung zur Stickstoffeindlisung nach dem
Fillvorgang enthalten.

« CIP-Reinigungs-Kit (inkl. Reinigungsschlauch).

« Tropfwanne fiir Flllkopf.

« Lebensmittelgeprifte Anlagentechnik.

« Hohenverstellung fiir Rolltisch.

« Anschlussgewinde: DIN 40/Méacon 40.

EIGENSCHAFTEN / FULLDATEN

« Mdglichkeit zur Verarbeitung aller handels-
Ublichen Bags wie Vitop, Press-Top, Flex-Top.

o Druckluft- und Absaugkontrolle.

« Elektrische Kontrolle “Vaccuostat® zur
Erkennung defekter Beutel.

« GesamteAnlage CIP-fahig.

« Automatische Reinigung des Vakuum-

Kreislaufs.

Chemische Reinigung mdglich.

Sterilisation mit heillem Wasser méglich.

Flllabweichung 5cl.

Programmierbarer Fiillstand in cl.

Automatischer Volumenzahler (nicht geeicht).

eKREYOBAG -KBA 45 & KBA 45 LIGHT

Esta embotelladora de Bag in Box robusta,
compacta y facil de desplazar, esta concebida para
el uso de Bag in Box de 2 a 20 litros. La maquina
esta enteramente realizada en acero inoxidable y
es facil de mover gracias al sistema de ruedas.

La altura de la mesa que sostiene los cartones es
regulable, pero tan sélo la mesa de la KBA 45 esta
equipada con pequefios rodillos que ayudan a los
cartones a descender. Ademas, la KBA 45 es
apropiada para el embotellamiento en caliente de
zumos de frutas hasta los 85 °C.

La maquina funciona en cuatro pasos:
Levantamiento del embudo, vaciado del aire,
embotellamiento automatico, sujeciéon del embudo.

EQUIPAMIENTO

« Bomba en aceroinoxidable: prestacion 80 Hi/h.

« Manometro para el control de la baja presion en
las bolsas.

« La magquina esté equipada con el dispositivo de
inyeccion de nitrégeno en las bolsas llenas.

« Equipo de limpieza CIP (incluye manguera de

limpieza).

Tina antigoteo.

Técnica conforme alas normas alimenticias.

Altura de lamesa de cartones regulable.

Racor: DIN40/Macon 40.

CARACTERISTICAS / DETALLES

« Posibilidad de trabajar con todas las sistemas en
mercado: Vitop, Press-Top, Flex-Top.

« Control del aire comprimidoy generaciéonde un
vacio.

« Control eléctrico “Vaccuostat” para la deteccion
de bolsas defectuosas.

« Unidad completamente adaptable a CIP.

« Limpieza automatica del circuito de vaciado del

aire.

Posible limpieza quimica.

Posible esterilizacion con agua caliente.

Desviodellenado +5cl.

Nivel de llenado programable en centilitros.

Contador de caudal (no contrastado).

This compact and mobile Bag in Box filling unit of
solid construction is suitable for the use of BiB from 2
to 20 litres. The machine is made of stainless steel
with rolls for mobility.

The table holding the cartons is adjustable in height .
The table of the KBA 45 is also equipped with rolls to
improve removal of the filed boxes. The KBA 45 also
enables hot-filling of fruit-juices of up to 85°C.

The machine works in four steps: Lifting of the tap,
generation of a vacuum, automatic filling, fixing of
the tap.

STANDARD EQUIPMENT
Pump in stainless steel: capacity 80 Hi/h.
« Manometer for controlling low pressure in the
bags.
« Option for adding Nitrogen to the filled bags
included.
CIP cleaning kit (cleaning tube included).
Drip tray for filling head.
Plant technology complying with food standards.
Table adjustable in height.
Connection thread: DIN 40/Méacon 40.

CHARACTERISTICS / FILLING DETAILS
Units support all standard bag systems e.g. Vitop,
Press-Top and Flex-Top.

« Control of compressed air and generation of a
vacuum.

« Electrical control device “Vaccuostat” for

detection of defective bags.

Unit suitable for CIP.

Automatic cleaning procedure for vacuum circuit.

Chemical cleaning possible.

Sterilization with hot water possible.

Filling deviation 5cl.

Filling level can be programmed in cl.

Automatic volume counter (to be calibrated

before use).
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oKREYOBAG -KBA45 & KBA 45 LIGHT

Questa macchina di riempimento compatta e mobile
funziona in modo semiautomatico ed e adatta per
riempire BiB da due a venti litri. Il telaio della
macchina e costruito completamente in acciaio
inossidabile ed &€ mobile grazie alle sue ruote.
L'altezza del tavolo di supporto scatole & regolabile,
pero solo la KBA 45 & consegnata con una tavola
con piccoli rulli chi aiutano le scatole a scendere.
Inoltre, la KBA 45 pud anche essere utilizzata per il
riempimento a caldo di succhi di frutta fino a 85°C.
La macchina funziona in quattro tempi: Solle-
vamento del rubinetto, creazione del vuoto,
riempimento automatico, fissaggio del rubinetto.

EQUIPAGGIAMENTO

« Pompainacciaio inossidabile: capacita 80 HI/h.

« Vacuometro peril controllo del vuoto nei BiB.

o La macchina & completa del dispositivo di
iniezione di azoto nei sacchi riempiti.

« Pulizia CIP possibile, tubo di pulizia incluso.

o Lastraanti-gocce.

« Tecnologia della macchina conforme alle norme
alimentari.

« Altezza deltavolo di supporto scatole regolabile.

« Raccordo dialimentazione: DIN 40/ Macon 40.

CARATTERISTICHE / DETTAGLI

o Adatta per il funzionamento con tutti i tipi di
rubinetti standard, per es. Vitop, Press-Top e
Flex-Top.

Controllo dell’aria compressa e creazione del
vuoto.

Controllo del vuoto per 'Vaccuostat' elettronico
per il riconoscimento di sacchi difettosi.
Macchina predisposta per lavaggio CIP.

Pulizia automatica per il circuito del vuoto.
Materiali adatti al lavaggio chimico.
Sterilizzazione possibile con acqua calda.
Tolleranza riempimento: 5cl.
Programmazioneincl.

Contatore volume automatico (non verificato).

e o o o o o o

®KREYOBAG -KBA 45 & KBA 45 LIGHT ®KREYOBAG -KBA 45 & KBA 45 LIGHT ®KREYOBAG -KBA 45 & KBA 45 LIGHT

Cette remplisseuse compacte et facilement
déplacable est d'une construction robuste et congue
pour des BiB de 2 a 20 litres. Son chassis est
entiérement réalisé en acier inoxydable et elle est
mobile grace a ses roulettes. La hauteur de la table
de support carton est réglable. La KBA 45 est aussi
équipée avec de petits rouleaux aidant les cartons a
descendre. En plus, la KBA 45 est appropriée pour
des remplissages a chaud jusqu'a 85°C.

La machine fonctionne en quatre temps:
Enlevement du robinet, mise sous vide de la poche,
remplissage automatisé, repose du robinet.

EQUIPEMENT STANDARD

« Pompe en acierinox: capacité 80 Hi/h.

« Vaccuometre de controle de vide et manométre
de pression d'air.

« L'option injection d'azote est intégrée en
standard.

« Nettoyage CIP possible, tuyau de nettoyage
inclus.

o Plateau anti-goutte.

« Conforme aux normes alimentaires.

« Hauteurdelatablette réglable.

« Raccord d'entrée: DIN 40/ Macon 40.

CARACTERISTIQUES / DETAILS

e Pince de préhension adaptée pour robinets
Vitop, Press-Tap et Flex-Tap.

« Contréle du vide par vaccuostat électronique
pour la détection de poches défectueuses.

« Matériel livré avec bague et tuyau de nettoyage

(CIP possibles).

Nettoyage automatique du circuit de vide d'air.

Matériaux adaptés aux nettoyages chimiques.

Stérilisation al'eau chaude possible.

Plage de répétitivite 5cl.

Programmation par cl.

Comptage de volume automatisé (non jaugé).
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®KREYOBAG -KBA 45 & KBA 45 LIGHT

AuTh n ocupTTayig Kai kKivoupevn unxavr Bag in Box,
€CAIPETIKG OTEPEAG KATAOKEUNG, €ival KATAAANAN yia
YEHIOUa aokwv atro 2 péxpl 20 Aitpa. H pnxavn givai
ATTOAUTWG OVOEEIBWTN PE PODEG.

To Tpatédl epyaciag eival pubupIfdpevou UWoug.
Emiong 1o 1patmédl Tng KBA 45 gival epodiacpévo pe
pdouAa yia €UKOAN aTTopdkpuvon Kal KatéBaopa
TWV YePIoPEVWY aokwv. H KBA 45 eTtiong emITpéTTEl
TO YEMIOMO QPOUTOXUMWY UWNANG Beppokpaciag
£wg 85°C.

H pnxavA epyddetal o€ TévTe OTAdIA: ZAKWHA TNG
KAvouAag, dnuioupyia Kevou, autduarto yEPIoua,
£vean adwTou, KAEIoINO TNG KAVOUAQG.

EzonAizmoz

« Avogeidwtn avTAia: amédoon 80/HL/h

o Mavopetpo eAéyxou xapnAng Trieong oToug
aokoUg.

o X00TnHO WeKaopoU adwTou OTOUG aokoUg WG
standard.

« KaBapiopdg pnxavg pe olotnua CIP
(oupTtrepihapBaveTar To kit)

o XUupT@pl OUANOYAG TTPOIGVTOG KATW amd TNV
KEPAAR.

o Texvohoyia CUPPWVA PE TA TTPOTUTIA TPOPIHWY.

o Tpatméd pubuIfduEvoU UWoug.

« Xmeipwpataolvdeong: DIN 40/ Macon 40.

XAPAKTHPIZTIKA

o H pnxavy umooTtnpidel 6Aoug Toug standard
TUTTOUG aIoKWV TT.X Vitop, Press-Top kai Flex-Top.
"EAeYX0G TTETTIEGPEVOU QEPQ KOl KEVOU.
HAekTPOVIKS OUOTNHA EAEYXOU EAATTWHOTIKWYV
aokwv “Vaccuostat”

ZUoTnua kabapiopou CIP.

AuTépaTog KABAPIoHOG KUKAWNATOG KEVOU.
AuvardétnTa xnuikou kabapiopou.

AuvatéTnTa atrooTeipwong Ye (0T vEPO.
AmékAion yepiopatog5cl.

2T160uN yepiopaTog pubuIféuevn o€ cl.
Autépatn pétpnon Oykou (TPETTEl va
BaBuovounBei Trpo xpriong).

TECHNISCHE DATEN @ TECHNICAL DATA ® DONNEES TECHNIQUES ® DATOS TECNICOS @ DATI TECNICI ® TEXNIKA ZTOIXEIA

Filleistung /h
Filling capacity /h

Capacidad dellenado/h

Fillmenge Caudal

Filling capacity Capacita riempimento
Débit liquide AuvatoTtnTa yepiopatog
Norm Norma

Standard Norma

Norme MpéTuTa

Luftdruck Presion del aire

Air pressure Pressione d'aria
Pression air Micon aépa

Capacita diriempimento/h
Capacité deremplissage/h = Auvardtnta yepioparog/h

BiB 31-->160/ 180 bags
BiB 51-->130/ 150 bags
BiB 10 | --> 110/ 130 bags
BiB151--> 90/ 110 bags
BiB 20 |--> 80/ 100 bags

Elektr. Leistung
Electr. Power
Puissance électrique

Spannung
Voltage
Tension

80 hl/h Luftverbrauch

Air consumption
Consomption air

98/37/CE Abmessungen

Dimensions
Dimensions

Gewicht

Weight
Poids

6 bar

Potencia eléctrica
Potenza elettrica 1kW
HAeKTPIKA 10X0G

Tensién

Tensione 380V /50 Hz
Tdon

Consumo de aire

Consumo d’aria 0,3 m*h

KaravaAwon aépa

Dimensiones

Dimension 1.150 x 850 x 1.800 mm
iAlaoTaoEIG

Peso

Peso ~75kg

Bdpog
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